PHOENIDS

FRITTIERSTATION

* innovative @:lfTouchpaneIfSteuerung
* Fettfiltrationssystem
* automatische Hebe- und Senkvorrichtung

* nahtlos in die Oberplatte eingeschweif3te(s), tiefgezogene(s) Becken A
* 18 vollautomatische Frittierprogramme 'g
« fettschonende 4,35 W / cm? Heizfliche : _r-. -
* Ablauf Gber Kugelhahn .
* automatische Abschaltung beim Herausschwenken der Heizkorper
* Sicherheitstemperaturbegrenzer
e Schmelzstufe fir schonendes Aufheizen 5 I

v ] v v
... FEF124/040/041  FEF144/040/041 FEF224/040/041
MaRe, B x T x H in mm 400 x 850 x 900 600 x 850 x 900 600 x 850 x 900
Gewicht in kg 50 61 65
Anschlusswert in kW 400V 3 N AC 50/ 60 Hz 9,25 18,25 18,4
1 Becken, 200 x 400 x 250 mm [ ]
1 Becken, 400 x 400 x 250 mm [ ]
2 Becken, je 200 x 400 x 250 mm o
Gesamtfillmenge in Liter je Becken 11,3 23 11,3
Nutzfullmenge in Liter je Becken 6,5 16 6,5
herausschwenkbare Heizkérper [} [} [ J
Ablauf Uber Kugelhahn [ ] [ ] [ J
fettschonende Schmelzstufe [ J [ ] ®
Sicherheitstemperaturbegrenzer [ J [ J [ ]
Hygieneunterbau H2 mit Fltgelttr(en) [} [} [ J
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
DeCkewurmeerbeCken .................................................................. 1 .................................... 1 2 ...................................
Siebboden 1 1 2
Fritteusenkorb, 170 x 305 x 120 mm 1 2
Fritteusenkorb, 370 x 305 x 120 mm 1
Fettauffangbehalter, auf Teleskopauszlgen 1 2
Fettauffangbehalter, auf Teleskopauszlgen 1
ZUBEHOR
.Z. U B 354zusatZ| Frlﬁeusen kor b17o X . 305 >< 120 mm ....................... o ....................................................................... O ..................................
ZUB 355 zuséatzl. Fritteusenkorb, 370 x 305 x 120 mm (e}

O = Optional (Preis auf Anfrage)
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