PHOENIDS

GAS-HERDE -Line

* Knebelbedienung per—— P
ee a8 s ss aas

* 80 mm tiefgezogene Mulde
 Topftrager aus CrNiSt 1.4301
» Brenner mit thermoelektrischer Ziindsicherung, Pilotflamme und manueller Zindung

FGH 210 FGH 410 FGH 610

MageBXTXHmmm éoox85ox900 8OOX85OXQOO ........ 1 200x85ox900 .....
Gewicht in kg 82 114 155
Nennwéarmebelastung in kW Erdgas E, 20 mbar 12,9 25,8 38,7
D Brenner (je 5,6 kW) 1 2 3
E Brenner (je 7,3 kW) 1 2 3
Unterbau offen [ ® ®
Hygieneunterbau H2 [ J [ J [ ]
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
1 S|Cherhe ‘tsg aSSC h|a UCh .................................................................................... . ............................ . ............................ . ............................
ZUBEHOR
.Z. \/\/M |:O7 . |:|uge|tu r emgeba Ut - Lmksa nscmag ...................................................... O ..........................................................................................
ZWM F12 1 Paar Flugelttren eingebaut o
ZWM F15 1 Paar Flugelttren eingebaut (¢]
ZUB 832 Sicherheitsgasschlauch %", 600 mm fir Anschluss durch die Rtickwand (0] o o

Dusensatze fur verschiedene Gasarten siehe Seite 69 siehe Seite 69 siehe Seite 69

O = Optional (Preis auf Anfrage)

40 02/2021



PHOENI)S

GAS-HERDE MIT BACKOFEN

* Knebelbedienung
* 80 mm tiefgezogene Mulde

 Topftrager aus CrNiSt 1.4301 i “‘i_‘_'_': ¥F van

» Brenner mit thermoelektrischer Ziindsicherung, Pilotflamme und manueller Zindung B

o Unterbau mit Brat- und Backofen = =}
Y Y Y v Y v

FGH 413 FGH 415 FGH 417

MageBXTXHmmm 8OOX85OX900 8OOX85OX900 8OOX85OX900 .......

Gewicht in kg 152 164 155

Nennwarmebelastung in kW Erdgas E, 20 mbar 25,8 25,8 31,8

Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/ 60 Hz 4 8,2

D Brenner (je 5,6 kW) 2 2 2

E Brenner (je 7,3 kW) 2 2 2

Elektro-Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze je 2,0 kW [ ]

Elektro-Dual-Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze je 2,0 kW und Umluft mit

2 Geblasen je 4,0 kW [

Gas-Brat- und Backofen 6,0 kW, Piezo-Ziindung [ J

IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

1Backb\echGN2/1ema,mert ........................................................................... . ............................ . ...........................................................

1 Backblech GN 2/1, Aluminium ®

1 Bratrost GN 2/1, verchromt [ J [ J [ ]

1 Sicherheitsgasschlauch [ J [ J [

ZUBEHOR

ZUB 200 zusatzliches Bratrost, GN 2/ 1, verchromt e} e} e}

ZUB 201 Rost GN 1/1, matt verchromt e} e} o

ZUB 220 zusatzliches Backblech, GN 2/ 1, emailliert e} e} e}

ZUB 240 zusatzliches Backblech, Aluminium, GN 2/1 e}

ZUB 832 Sicherheitsgasschlauch %", 600 mm fur Anschluss durch die Riickwand o o o

Dusensatze fir verschiedene Gasarten

sieche Seite 69

sieche Seite 69

siehe Seite 69

O = Optional (Preis auf Anfrage)

02/2021
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PHOENIDS

GASTHERDE MITBACKOFEN e Line
» Knebelbedienung P— P ——— P——
* 80 mm tiefgezogene Mulde fvﬂ"?ﬁ“#ﬁ Iain‘aim‘m'& }ﬁ'\'iﬁ‘n‘Tﬂ_ﬂ
-Topftrégeraus CrNiSt 1.4301 B8 se®asw A LR AR R R 4NN a8 &8 aa L

» Brenner mit thermoelektrischer Ziindsicherung, Pilotflamme und manueller Zindung

» Unterbau mit Brat- und Backofen

FGH 613 FGH 615 FGH 617

MageBX-rmemm ....................................................................................... 1 200><850><QOO ...... 1 200><850><QOO ...... 1 200><850><QOO .....
Gewicht in kg 210 218 216
Nennwdrmebelastung in kW Erdgas E, 20 mbar 38,7 38,7 447
Anschlusswert in kW 400V 3 N AC 50/ 60 Hz 40/4.6* 8,2/8,8"
Anschlusswert in kW 230V 1 N AC 50/ 60 Hz 0,6"
D Brenner (je 5,6 kW) 3 3 3
E Brenner (je 7,3 kW) 3 3 3
Elektro-Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze je 2,0 kW [ )
Elektro-Dual-Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze je 2,0 kW und Umluft mit
2 Geblasen je 4,0 kW [ )
Gas-Brat- und Backofen 6,0 kW, Piezo-Ziindung [
offenes Fach neben Backofen in Hygiene H2 [ [ [ ]
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
1BaCkb|EChGN2 /1 ema”hert ........................................................................... . ............................ . ...........................................................
1 Backblech GN 2/1, Aluminium [ ]
1 Bratrost GN 2/1, verchromt [ ] [ ] [ ]
1 Sicherheitsgasschlauch [ [ ®
O TOP-VARIANTE
VAR 600 U 0,6 i (30°C YTy °C) ...........................................................................................................................
neben Backofen
« Teller im a la carte bei 50 °C - 60 °C vorhalten
« Fleisch, z.B. Roastbeef, bei 60 °C - 70 °C zum Anrichten bereithalten
» Speisen in GN-Behaltern bei 85 °C auf Ausgabetemperatur warmhalten o o (¢]
ZUBEHOR
ZUB 200 zusatzliches Bratrost, 530 x 650 mm e} e} e}
ZUB 201 Rost GN 1/1, matt verchromt, 325 x 530 mm e} e} e}
ZUB 220 zusatzliches Backblech, emailliert, 530 x 650 x 22 mm e} e} e}
ZUB 240 zusatzliches Backblech, Aluminium, 530 x 650 x 22 mm e}
ZUB 507 Tragrostpaar fir Warmeschrank (¢] (¢] (¢]
ZUB 832 Sicherheitsgasschlauch %", 600 mm fir Anschluss durch die Rtickwand o (0] (0]

Disensatze fur verschiedene Gasarten siehe Seite 69 siehe Seite 69 siehe Seite 69

*bei Variante mit Warmeschrank

O = Optional (Preis auf Anfrage)
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