PHOENI@S
@-Line

e Modulare Kochtechnik ftr mittlere
und grofse Profiklichen

e Innovativ, massiv und leistungsstark
o &I—Ausstattung bei vielen Geraten

e SerienmalBige H2-Hygieneausflihrung
¢ 850 mm Bautiefe



PHOENI{DS

@:I - K-LineCookingintelligence

o Garprozesse kinderleicht mit einem Finger steuern dank intuitiver

MenUfuhrung

o Ausgestattet mit einer Datenschnittstelle nach neuster
DIN-Norm (DIN TS 18898)

o Herstellerunabhangige Vernetzung
« HACCP-Protokoll je Kochvorgang als PDF-Download
» Updates mittels USB-Stick

o Verfligbar fur Giber 200 Geratevarianten (Kessel, Pfannen,
Fritteusen)

GASGEBLASE Technologie

* Hocheffizient: bis zu 60 % hohere Wirtschaftlichkeit
gegenlber Standardgeraten

o Umweltfreundlich Garen durch geringe CO,-Emissionen

o \Verflgbar fUr zahlreiche Gerate

S

GASGEBLASE

DUPLEX-ANTIHAFT Technologie bei Bratgeriten

o Kein Anhaften von Fleisch, Fisch und anderem Bratgut aufgrund
spezieller Oberflachenstruktur

e Hervorragende Warmeverteilung durch Vierschicht-
Verbundwerkstoff im Tiegelboden

» Ausgesprochen gleichmafige Bratergebnisse - auch bei
Vollbeschickung

« Extrem robuste und langlebige Edelstahl-Bratflache

o Gleichbleibend ebener Tiegelboden - selbst bei extremer Bean-
spruchung durch Temperaturschocks

DUPLEX-ANTIHAFT Oberflache

Das Bratfett sammelt sich gleichméaRig auf
der kugelgestrahlten Spezialoberflache

Beheizung

Verbundwerkstoff 4-schichtig

1 Edelstahl 2 Aluminium 3 Edelstahl
4 wirmeabsorbierende Spezialschicht

PERMAPRESS Technologie bei Kochkesseln

o Geringer Installationsaufwand, da kein zuséatzlicher
Weichwasseranschluss notig ist

e Leichte Bedienung, lange Lebensdauer, geringe Kosten
o Kurze Aufheizzeiten, kraftvolles Kochen
» \Vollautomatisches, selbstregulierendes System

o Geringer Wartungsaufwand (kein Verkalken)

1 Dampf 2Wasser 3 Pilot-Heizkorper 4 Heizkorper 5 Ausdehnungsbehélter

hal
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TECHNISCHE AUSFUHRUNG

Grundkonstruktion

Gerateausfihrung in CrNiSt

Isolierung aus Glasfasernadelfilz, mindestens 20 mm

Deckplatte, hinten 20 mm aufgekantet, dreiseitig 50 mm abgekantet, vorn rechtwinklige Kante
Schalterblende, 150 mm hoch, 14° geneigt

Ricksprung der Schalterblende, 10 mm zur Oberplatte

Oberflache mit 240er-Korn geschliffen

KunststofffiRe 150 mm hoch + 25 mm, CNS-FliRe gegen Mehrpreis

offene Unterbauten in Hygienestandard H2

Installation

e serienmafig zum Anschluss von unten oder durch die Rtickwand
 gerateseitige Anschlisse von vorn erreichbar
e alle Wartungsarbeiten von vorn moglich

uElektro-Gerﬁte

» potentialfreie Kontakte zur bauseitigen Signalisierung, serienmagig
» Anschlisse fur Leistungsoptimierungsanlagen, serienméafig gem. DIN 18875
e Schltze, serienmafig

Elektro-Brat- und Backofen

e Garraum aus Chromstahl, 538 x 690 x 370 mm

o Ober- und Unterhitze getrennt thermostatisch regelbar (50 °C - 300 °C) je 2 kW, Heizkorper klappbar
o Einhdngeregister fir 4 Einschiibe GN 2/1

» Heizkorper innenliegend

Elektro-Dual-Brat- und Backofen

e Garraum aus Chromstahl, 538 x 690 x 370 mm
» wahlweise Ober- und Unterhitze oder Umluftbetrieb
o Ober- und Unterhitze getrennt thermostatisch regelbar (50 °C - 300 °C) je 2 kW, Heizkorper klappbar

o HeiBluft, rechts mit zwei Geblasen und zwei Heizkorpern je 4 kW, thermostatisch regelbar (50 °C - 300 °C)

o Einhdngeregister flir 4 Einschtiibe GN 2/1
» Heizkorper innenliegend

Umluftwarmeschrank in H2

« thermostatische Regelung (30 °C - 110 °C) 0,6 kW
e ideal fUr Tellerstapel bis 28 cm Durchmesser
e mit Tragrostpaar ZUB 507 zur Aufnahme von GN 1/ 1 geeignet

MGas-Geréite

« potentialfreie Kontakte zur bauseitigen Signalisierung, serienmaRig bei Gas-Kochkessel und
Gas-DUPLEX-ANTIHAFT-Kippbratpfannen

o alle Gerate werkseitig auf Erdgas E 20 mbar (G20) eingestellt
o flr andere Gasarten sep. DUsensatze verwenden (ohne Mehrpreis, siehe Seite 69)

Gas-Brat- und Backofen

» Garraum aus Chromstahl, 538 x 690 x 340 mm
o thermostatisch regelbar (95 °C - 300 °C) 6 kW
o Einhangeregister flir 3 Einschtibe GN 2/1

» Brenner voll ziindgesichert mit Piezo-Zindung

Niederdruckdampf-Geréite (Ausstattung mit @:I )

e 2 Magnetventile zur Energiezufiihrung, serienmagig
» potentialfreie Kontakte zur bauseitigen Signalisierung, serienmaBig bei Koch- und Kippkochkesseln
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VITRO-EXPRESSTHERDE e Hine
* Knebelbedienung
e durchgehende Glaskeramik-Kochflédche
e quadratische Kochzonen 280 x 280 mm je 4 kW
FEH 300 FEH 500 FEH 700

MageBXTXHmmm 4OOX85OX900 800x85oX900 ........ 1200)(850)(900 .....
Gewicht inkg 75 93 133
Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/ 60 Hz 8 16 24
Anzahl der Kochzonen je 4,0 kW 2 4 6
Ceranflache, B x Tinmm 341 x 665 641 x 665 1041 x 665
Unterbau offen [ J [ [
Hygieneunterbau H2 [ J [ J [

=
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN E
1Pﬂegeset f U r G‘aSkeram‘k ................................................................................. . ............................ . ............................ . ............................ =
ZUBEHOR u
.Z. \/\/M y: 03 ;:| uge |ture, ngebauv Re Chtsan SCh‘ag .................................................... o ..........................................................................................
ZWM FO4 Flugeltur eingebaut - Linksanschlag o
ZWM F12 1 Paar Fliageltlren eingebaut o
/WM F15 1 Paar Flugelttren eingebaut o
O = Optional
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VITRO-EXPRESS-HERDE MIT BACKOFEN -Line

* Knebelbedienung

e durchgehende Glaskeramik-Kochflache

» quadratische Kochzonen 280 x 280 mm je 4 kW
e Unterbau mit Brat- und Backofen

FEH 503 FEH 505 FEH 705
MageBXTXHmmm 8OOX850XQOO 8OOX850XQOO ........ 1200x85ox900 .....
Gewicht inkg 136 142 196
Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/ 60 Hz 20 24 32/32,6"
Anzahl der Kochzonen je 4,0 kW 4 4 6
Ceranflache, B x Tinmm 641 x 665 641 x 665 1041 x 665
Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze je 2,0 kW ®
Dual-Brat-und Backofen mit Ober- und Unterhitze
° je 2,0 kW und Umluft mit 2 Geblasen je 4,0 kW [ ®
% offenes Fach neben Backofen in Hygiene H2 [
[WN]
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
u TP o o o
1 Backblech GN 2/ 1, emailliert [ ] [ ] [ ]
1 Bratrost GN 2/ 1, verchromt [ [ ] [
O TOP-VARIANTE
VAR 00 9 Umluftwarmeschran k m H2 0,6 kW (3 0 . °C _110 °C) ..........................................................................................................................
neben Backofen
e Teller im a la carte bei 50 °C - 60 °C vorhalten
e Fleisch, z.B. Roastbeef, bei 60 °C - 70 °C zum Anrichten bereithalten
» Speisen in GN-Behiltern bei 85 °C auf Ausgabetemperatur
warmhalten o
ZUBEHOR
zuggooZugatzhcherBratrogtGN2/1Verchromt ................................................ O ............................ O ............................ O ............................
ZUB 201 Rost GN 1/ 1, matt verchromt (e} (e} (e}
ZUB 220 zusatzliches Backblech, GN 2/ 1, emailliert o o (e]
ZUB 507 Tragrostpaar fir Warmeschrank (¢]

*bei Variante mit Warmeschrank
O = Optional
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VITRO-EXPRESSTHERDE e Hine
« elektronische Topferkennung
» Knebelbedienung
 durchgehende Glaskeramik-Kochflache
e quadratische Kochzonen 280 x 280 mm je 4 kW
FEH 310 FEH 510 FEH 710
MageBXTXHmmm 400x85oX900 8OOX85OX900 ........ 1200><850><QOO .....
Gewicht inkg 75 93 133
Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/ 60 Hz 8 16 24
Anzahl der Kochzonen je 4,0 kW 2 4 6
Ceranflache, B x Tinmm 341 x 665 641 x 665 1041 x 665
elektronische Topferkennung [ J [ J [
Unterbau offen [ J [ [
Hygieneunterbau H2 [ ] [ ] [} :3
1]
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN -
1Pﬂegeset f U r G‘aSkeram‘k ................................................................................. . ............................ . ............................ . ............................ y
ZUBEHOR
.Z. \/\/M y: 03 ;:| uge |ture, ngebau“ Re Chtsan Scmag .................................................... o ..........................................................................................
ZWM FO4 Flugeltur eingebaut - Linksanschlag o
ZWM F12 1 Paar Fliageltiren eingebaut o
ZWM F15 1 Paar Flugelttren eingebaut o
O = Optional
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VITRO-EXPRESSHERDEMITBACKOFEN i Hine
o elektronische Topferkennung
* Knebelbedienung
» durchgehende Glaskeramik-Kochflache
e quadratische Kochzonen 280 x 280 mm je 4 kW
 Unterbau mit Brat- und Backofen
FEH 513 FEH 515 FEH 715

MageBXTXHmmm 8OOX850XQOO 8OOX850XQOO ........ 1200x85ox900 .....
Gewicht inkg 136 143 196
Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/60 Hz 20 24 32,0/32,6*
Anzahl der Kochzonen je 4,0 kW 4 4 6
Ceranflache, B x Tinmm 641 x 665 641 x 665 1041 x 665
elektronische Topferkennung [ [ ®
Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze je 2,0 kW [ ]

g Dual- Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze

= je 2,0 kW und Umluft mit 2 Geblasen je 4,0 kW [ ] [ ]

= offenes Fach neben Backofen in Hygiene H2 [ ]

u IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

1 Pﬂeg eS Et fu r G‘ aSkera m‘k ................................................................................. . ............................ . ............................ . ............................
1 Backblech GN 2/1, emailliert [ ] [ ] [ ]
1 Bratrost GN 2/ 1, verchromt [ ] [ ] [ ]
O TOP-VARIANTE
VAR OGS Ui s 0,6 o (3 PPy °C) ..........................................................................................................................
neben Backofen
e Teller im a la carte bei 50 °C - 60 °C vorhalten
e Fleisch, z. B. Roastbeef, bei 60 °C - 70 °C zum Anrichten bereithalten
e Speisen in GN-Behaltern bei 85 °C auf Ausgabetemperatur warmhalten (0]
ZUBEHOR
ZUBQOOzusatzhcherBratrostGN2/1verchromt ................................................ o ............................ O ............................ O ............................
ZUB 201 Rost GN 1/ 1, matt verchromt o e} e}
ZUB 220 zusatzliches Backblech, GN 2/ 1, emailliert o o o
ZUB 507 Tragrostpaar fir Warmeschrank o)

“bei Variante mit Warmeschrank
O = Optional
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VITRO-EXPRESSINDUKTIONSHERDE i Hine
o elektronische Topferkennung
* Knebelbedienung
 durchgehende Glaskeramik-Kochflache
 Unterbau offen

FEH 360 FEH 560

FLACHEN- FLACHEN-

FEH 330 INDUKTION FEH 530 INDUKTION

MageBXTXHmmm 400x85OX900 400x85OX900 8OOX85OXQOO 8OOX85OXQOO .......
Gewichtinkg 80 80 110 110
Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/60 Hz 7 14 14 28
Anzahl der Kochzonen je 3,5 kW 2 4
Anzahl der Kochzonen je 7,0 kW 2 4
Ceranflache, B x Tinmm 340 x 665 340 x 665 671 x 665 671 x 665
Kochflache je Kochzone, rund @ in mm 280 280
Kochflache je Kochzone, B x Tinmm 280 x 280 280 x 280 2
Unterbau offen ® P PY ® %
Hygieneunterbau H2 [ J [ J [ [
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
Luftﬁ‘ter ........................................................................... 1 .............................. 1 .............................. 1 2 .............................
1 Pflegeset fir Glaskeramik [ J [ J [ [
O TOP-VARIANTE
VAR SES o g(s ’ OkW]e L
stelle)
* mehr Geschwindigkeit im a la carte
e mehr Leistung, z.B. zum Anbraten von Geschnetzeltem
 groRBere Mengen schneller garen (¢] o

O = Optional
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KIPPKOCHPLATTEN-HERDE -Line
* Knebelbedienung
« Kippkochplatte je 300 x 300 mm
« vordere Blitzkochplatten je 4,0 kW / Leerlaufleistung 2,0 kW
« hintere Kochplatten je 2,5 kW / Leerlaufleistung 1,8 kW
FEH 210 FEH 410 FEH 610
MaBe, B x T x Hinmm 600 x 850 x 900 800 x 850 x 900 1200 x 850 x 900
Gewichtin kg 94 130 186
Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/60 Hz 6,5 13 19,5
Anzahl der Kippkochplatten je 2,5 kW (hinten) 1 2 3
Anzahl der Kippkochplatten je 4,0 kW (vorne) 1 2 3
Unterbau offen [ [ [ J
o Hygieneunterbau H2 [ [ ®
oy IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

u Anzahl Auffangblech(e) 1 2 3
ZUBEHOR
ZWM FO7 Flugelttr eingebaut - Linksanschlag (@]
ZWM F12 1 Paar Flugeltiren eingebaut o
ZWM F15 1 Paar Flageltiren eingebaut o
O = Optional

10
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KIPPKOCHPLATTEN-HERDE MIT BACKOFEN

* Knebelbedienung

« Kippkochplatte je 300 x 300 mm

« vordere Blitzkochplatten je 4,0 kW / Leerlaufleistung 2,0 kW
« hintere Kochplatten 2,5 kW / Leerlaufleistung 1,8 kW

e Unterbau mit Brat- und Backofen

FEH 413 FEH 415 FEH 613 FEH 615
MageBXTXHmmm 800><850><QOO 800x850x900 1200x850x900 .......... 1200x85OX900 .........
Gewicht inkg 173 179 240 249
Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/60 Hz 17 21 23,5/24,1* 27,5/28,1*
Anzahl der Kippkochplatten je 2,5 kW (hinten) 2 2 3 3
Anzahl der Kippkochplatten je 4,0 kW (vorne) 2 2 3 3

Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze
je 2,0 kw [ [

Dual-Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze je 2,0 kW
und Umluft mit 2 Geblasen je 4,0 kW [ [ ]

o
=
X

@)
L

offenes Fach neben Backofen in Hygiene H2 [ [ ]

IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

Anzahl Auffangblech(e) 2 2 3 3
1 Backblech GN 2/1, emailliert [ J [ J [ [ J
1 Backrost GN 2/1, verchromt [ ] [ ] [ ] [

O TOP-VARIANTE

VAR 009 Umluftwarmeschrank in H2 0,6 kW

(30 °C - 110 °C) neben Backofen

e Teller imalacarte bei 50 °C - 60 °C vorhalten

e Fleisch, z.B. Roastbeef, bei 60 °C - 70 °C zum Anrichten
bereithalten

e Speisen in GN-Behaltern bei 85 °C auf Ausgabetemperatur
warmhalten (¢] o

ZUBEHOR
ZUB 200 zusatzlicher Bratrost, GN 2/ 1, verchromt (0] o
ZUB 201 Rost GN 1/ 1, matt verchromt o o

ZUB 220 zuséatzliches Backblech, GN 2/ 1, emailliert o o

ZUB 507 Tragrostpaar fir Warmeschrank

*bei Variante mit Warmeschrank
O = Optional

11
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STAHLKOCHFELDHERDE e Hine
* Knebelbedienung
» durchgangiges Kochfeld aus verzugsarmem Spezialstahl mit hervorragender Warmeleit- und

Warmespeicherfahigkeit
e 2 separat regelbare Kochzonen je 3,5 kW
» Kochfeld 17 mm tber der Abdeckplatte, thermisch zum Auflagekragen entkoppelt

FEH 230 FEH 430

'MQQQEQQ}QJQXQQQ{""””""""”""”””"”””""””""””"""”"""”"”""””""””"""""""”"”"”"”"'gbé!;égéﬂ[ébém""ébéﬁ;égéﬂ[é@é .......
Gewicht inkg 94 130
Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/ 60 Hz 7 14
Stahlkochfeld aus hoch warmeleitendem Stahl, B x T in mm 320x 727 675 %727
Anzahl der Kochzonen je 3,5 kW 2 4
Unterbau offen, B x T x Hin mm 335 x 700 x 400 540 x 700 x 400
Hygieneunterbau H2 [ ] [ J
ZUBEHOR
.Z. \/\/M po7 F| Uge|ture|ngeb aUt 3 L‘ nksan SChlag ....................................................................................... O ...........................................................
ZWM F12 1 Paar Fliageltiren eingebaut (¢]

O = Optional

12
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STAHLKOCHFELD-HERDEMITBACKOFEN e Hine
* Knebelbedienung
» durchgangiges Kochfeld aus verzugsarmem Spezialstahl mit hervorragender Wérmeleit- und

Warmespeicherfahigkeit
e je Kochfeld 320 x 727 mm
« separat regelbare Kochzonen je 3,5 kW
» Kochfeld 17 mm tber der Abdeckplatte, thermisch zum Auflagekragen entkoppelt
e Unterbau mit Brat- und Backofen

FEH 433 FEH 435

MageBXTXHmmm 8ooxg5oxgoo 8ooxg5oxgoo .......
Gewicht in kg 173 179
Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/60 Hz 18,1 22,1
Stahlkochfeld aus hoch warmeleitendem Stahl, B x T in mm 675%x 727 675%x 727
Anzahl der Kochzonen je 3,5 kW 4 4
Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze je 2,0 kW [ J
Dual-Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze je 2,0 kW und Umluft 8,0 kW [}
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
1Backb|echGN2/1ema”“ert ............................................................................................................. . ............................ . ............................
1 Bratrost GN 2/1, verchromt [ [
B BB R oo e e e e e e e e e e e e et ettt et oottt
ZUB 200 zuséatzlicher Bratrost, GN 2/ 1, verchromt (e} (e}
ZUB 201 Rost GN 1/ 1, matt verchromt (e} (e}
ZUB 220 zusatzliches Backblech, GN 2/ 1, emailliert o (0]

O = Optional

13
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WASSERBADER

* Knebelbedienung

o tiefgezogenes Becken

« indirekte Beheizung, stufenlos regelbar

» schwenkbarer Wasserzulauf in der Oberplatte rechts
» Beckenboden zum Abfluss geneigt

» Ablauf vorne rechts in Abwasserleitung

FEW 150 FEW 250 FEW 252
Ma@eBXTXHmmm 4ooxg5oxgoo 6ooxg5oxgoo 6ooxg5oxgoo .......
Gewicht inkg 55 75 80
Anschlusswert in kW 230V 1 N AC 50/60 Hz 1,16
Anschlusswert in kW 400V 2 N AC 50/ 60 Hz 3,5 4,1
1 Becken fir GN 1/1,305 x 510 x 215 mm [ ]
1 Becken fir GN 2/1,510 x 630 x 240 mm [ [
Unterbau offen [ ] [ ]
Hygieneunterbau H2 [ ® ®
Umluftwarmeschrank in H2, 0,6 kW ®
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
1 Ede|5t a h|um ma melter . D ruc kSChl auc h fu rkawa Sseramscmu SS ............................. . ............................ . ............................ . ............................
1 Standrohr 1 %" Lange 35 mm [ [ ®
ZUBEHOR
.Z. \/\/M F o 1 F| Uge |ture| ngebaut, Re Chtsan SCh‘ag .................................................... O ..........................................................................................
ZWM FO2 Flugelttr eingebaut - Linksanschlag o
ZWM FO6 Flugeltir eingebaut - Linksanschlag (¢]
ZUB 507 Tragrostpaar fir Warmeschrank o
ZUB 006 Steg fur L=530 mm o o o
ZUB 610 Steg fur L=325 mm o o o
ZUB F17 Einlegeboden O
ZUB 366 Einlegeboden o o
O = Optional

14
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NUDELKOCHER

e Gerat zum Kochen von Nudelprodukten

« nahtlos in die Oberplatte eingeschweiBtes, tiefgezogenes Becken (308 x 510 x 300 mm, 45 1)
» Becken aus salzwasserresistentem Chrom-Nickel-Edelstahl mit Molybdanzusatz 1.4404

e leistungsstarke, direkte Beheizung mit thermostatischer Regelung 30 °C - 100 °C

o Heizkorper um 90 Grad im Becken schwenkbar

 Schutz gegen Trockenbeheizung eingebaut

« integrierte Starkeabscheidung tiber Uberlaufzone mit Abtropfflache

o Starkeabscheidezone mit eigenem Abflussanschluss und Trennstrecke

 Entleerung Gber Kugelhahn 1"

» Wasserzulauf %"

FEN 400
MageBXTXHmmm 4ooxg5oxgoo ................
Gewicht in kg 55
Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/60 Hz 10
1Becken GN 1/1 -308 x 510 x 300 mm, 45 | [ ] o
Unterbau offen, B x T x Hinmm 333 x 335 x 269 E
Hygieneunterbau H2 [ -
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN y
ZUBDQgNuddkorbGN1/3,200mm 2 ......................................

ZUB D94 Nudelkorb GN 1/6 - 200 mm 2
Siphon 1 1/2" x 50 mm mit 45 ° Abgang 1

ZUBEHOR GEGEN MEHRPREIS
.Z. \/\/M F03 H uge|turemgeb aUt - Recmsanscmag ............................................................................................................. O .....................................
ZWM FO4 Flugelttr eingebaut - Linksanschlag o
ZUB D93 Nudelkorb GN 1/3 - 200 mm o
o]

ZUB D94 Nudelkorb GN 1/6 - 200 mm

O = Optional

15
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FRITTEUSEN

 nahtlos in die Oberplatte eingeschweiBte(s), tiefgezogene(s) Becken
« thermostatische Regelung

« fettschonende 4,35 Watt/cm? Heizflache

o Ablauf Gber Kugelhahn

» automatische Abschaltung beim Herausschwenken der Heizkorper
« Sicherheitstemperaturbegrenzer

» Knebelbedienung

» Schmelzstufe fiir schonendes Aufheizen

FEF 124 FEF 144 FEF 224
Ma@eBxTmemm 4oox850x9oo éoox850x9oo éoox850x9oo .......
Gewicht inkg 50 61 65
Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/ 60 Hz 9,05 18,05 18,05
1 Becken, 200 x 400 x 250 mm [ ]
1 Becken, 400 x 400 x 250 mm [ ]
2 Becken, je 200 x 400 x 250 mm [
Gesamtflllmenge in Liter je Becken 11,3 23 11,3

Nutzfillmenge in Liter je Becken 6,5 16 6,5

e
=
v
o
W

herausschwenkbare Heizkorper [
Ablauf Uber Kugelhahn

fettschonende Schmelzstufe

Unterbau offen

[ ]
[ ] [ ] [ ]
[ ] [ ] [ ]
Sicherheitstemperaturbegrenzer ® ® [ J
[ ] [ ] [ ]
[ ] [ ] [ ]

Hygieneunterbau H2

IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

Deckel fur Frittierbecken 1 1 2
Siebboden 1 1

Fritteusenkorb, 170 x 305 x 120 mm 1

Fritteusenkorb, 370 x 305 x 120 mm 1

o TOP-VARIANTEN

VAR 040 integrierte Hebe- und Senkvorrichtung

« einfach und schnell in der Bedienung mit @:I-Touchpane\—Steuerung

18 vollautomatische Frittierprogramme

» automatische Frittierprogramme tber Touchpanel starten

« elektronische Regelung o (¢] (¢]

VAR 041 Fettfiltrationssystem

« Steuerung des Pumpvorgangs Uber @:l

o Fettfilterstation platzsparend im Gerat integriert

« Fettauffangbehalter mit Teleskopauszligen

» mit eingebauten Fligelttren (¢] (¢] (¢]
VAR 807 elektronische Regelung

(in VAR 040 und VAR 041 bereits enthalten)

 innovative @:l—TouchpaneI-Steuerung

o 6 Garzeitprogramme, individuell anderbar (@] (@] (@)
ZUBEHOR

.Z. v\/M F 03 F| Uge |ture| ngebami Re Chtsan SCh‘ag .................................................... o ..........................................................................................
ZWM FO4 Flugelttr eingebaut - Linksanschlag o

ZWM F12 1 Paar Flugeltiren eingebaut o o
ZUB M18 Fritteusen-Temperaturbegrenzer 180 °C, nachristbar (0] (@] (0]
ZUB 354 zusatzl. Fritteusenkorb, 170 x 305 x 120 mm (e} (e}
ZUB 355 zusétzl. Fritteusenkorb, 370 x 305 x 120 mm (e}

ZUB 837 1 Fettauffangbehalter, 21 | o

ZUB 838 1 Fettauffangbehalter, 28 | (@] (@]
ZUB 839 1 Einpressdeckel fur Fettauffangbehalter (@] o (@]
ZUB B37 1 Fettauffangbehélter (in Verbindung mit VAR 040) o o o
ZUB B39 1 Einpressdeckel fir ZUB B37 (in Verbindung mit VAR 040) (e} o (e}
O = Optional Achtung: GemaR den Vorschriften der BGN diirfen die Fettauffangbehilter nur in Verbindung mit dem Einpressdeckel zum Auffangen von

heiBem Fett und Ol verwendet werden. Auch mit Deckel sind diese Behalter nicht zum Transport von heiBen Flissigkeiten zugelassen.
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FRITTENWANNE

* Knebelbedienung

» Becken nahtlos in die Oberplatte eingeschweif3t
e Energieregler von 30 °C - 195 °C

» Unterbau offen

* Rohrheizkorper

Mafe, B x T x Hinmm 400 x 850 x 900

Gewicht inkg 52
Anschlusswert in kW 230 V 1 N AC 50/60 Hz
1 Becken, 305 x 510 x 215 mm

Unterbau offen

1
®
Rohrheizkérper, hinten [ J
®
(]

Hygieneunterbau H2

o
=
X

@)
L

IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

GN-Behélter GN 1/1 KEN mit Lochblech 1

ZUBEHOR

ZWM FO3 Flugelttr eingebaut - Rechtsanschlag o
ZWM FO4 Flugelttr eingebaut - Linksanschlag (¢]

O = Optional
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FRITTIERSTATION

* innovative @:lfTouchpaneIfSteuerung

* Fettfiltrationssystem

» automatische Hebe- und Senkvorrichtung

* nahtlos in die Oberplatte eingeschweil3te(s), tiefgezogene(s) Becken
* 18 vollautomatische Frittierprogramme

« fettschonende 4,35 W / cm? Heizflache

* Ablauf Gber Kugelhahn

* qutomatische Abschaltung beim Herausschwenken der Heizkorper
* Sicherheitstemperaturbegrenzer

* Schmelzstufe fir schonendes Aufheizen

... TEF124/040/041  FEF144/040/041 FEF224/040/041
MaBe, B x T x Hinmm 400 x 850 x 900 600 x 850 x 900 600 x 850 x 900

Gewicht inkg 50 61 65

Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/60 Hz 9,25 18,25 18,4

1 Becken, 200 x 400 x 250 mm [

1 Becken, 400 x 400 x 250 mm [ ]

2 Becken, je 200 x 400 x 250 mm ®

Gesamtflllmenge in Liter je Becken 11,3 23 113

Nutzfullmenge in Liter je Becken 6,5 16 6,5

herausschwenkbare Heizkdrper [}

Ablauf Uber Kugelhahn

Sicherheitstemperaturbegrenzer

[ ]
[ ] [ ] [ ]
fettschonende Schmelzstufe [ J [ ] ®
[ ] [ ] [ ]
[ J [ ] [ ]

Hygieneunterbau H2 mit Fligelttr(en)

IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

Deckel fur Frittierbecken 1 1 2

Siebboden 1 1

Fritteusenkorb, 170 x 305 x 120 mm 1 2

Fritteusenkorb, 370 x 305 x 120 mm 1

Fettauffangbehélter, auf Teleskopauszligen 1 2

Fettauffangbehélter, auf Teleskopauszligen 1

ZUBEHOR

ZU8354ZUSatZ|Fmtteusenkorb17O><305><12o mm ......................... o ....................................................................... O ..................................
ZUB 355 zusétzl. Fritteusenkorb, 370 x 305 x 120 mm (e}

O = Optional
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GROSS-FRITTEUSEN

* innovative @:lfTouchpaneIfSteuerung

* 18 vollautomatische Frittier- und 6 Garzeitprogramme
* Becken nahtlos in die Oberplatte eingeschweif3t

* Rohrheizkérper aus CrNiSt 1.4541

* elektronische Regelung

* automatische Hebe-/ Senkvorrichtung

FEF 170

FEF 180

MaBe, B x T x Hinmm

1000 x 850 x 900

1000 x 850 x 900

Gewicht in kg

120

135

Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/60 Hz

39,9

39,9

1 Becken, 800 x 560 mm

Gesamtflllmenge in Liter je Becken

Nutzftllmenge in Liter je Becken

automatische Hebe- und Senkvorrichtung

Rohrheizkorper fest im Becken installiert

Ablauf Uber Sicherheitsauslaufhahn DN 40 (1 %")

fettschonende Schmelzstufe

Sicherheitstemperaturbegrenzer

RS 485-Schnittstelle

IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

Deckel fur Frittierbecken

Fritteusenkorb, 650 x 435 x 180 mm

Verschiebekorb, 650 x 435 x 180 mm

Montageset (Anschlagteile fir fahrbaren Korb)

ZUBEHOR

ZUB 630 zusétzl. Fritteusenkorb, 650 x 435 x 180 mm

ZUB F45 zusétzl. Verschiebekorb, 650 x 435 x 180 mm

O = Optional
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FRITTEUSENSILOS

* nur in Verbindung mit FEF 180

* Deckplatte mit Abwurfschacht

¢ Unterbau offen oder unterfahrbar (FUF 090)

* Silo wahlweise rechts oder links von der FEF 180 aufstellbar

FUF 080 FUF 090
MageBXTXHmmm 8OOX850XQOO 900><850><§>OO .......
Gewicht inkg 90 100
Oberplatte mit Abwurfschacht [ [ ]

Unterbau in H2, offen mit 2 Paar Auflageschienen fir GN 2/1 [ J

Unterbau unterfahrbar [

IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

Behiltertransportwagen mit Schiebegriff und 2 Paar Auflageschienen fir GN 2/1 1

ZUBEHOR
.Z. UB 74 5 La ufscmenen rahmen . \/erbmd umggpgpigound 1 |:U|: 080 .....................................................................................................................
ZUB 749 Laufschienenrahmen (Verbindung 1 FEF 180 und 1 FUF 080
ZUB F14 Laufschienenrahmen (Verbindung 2 FEF 180 und 1 FUF 090
ZUB F18 Laufschienenrahmen (Verbindung 1 FEF 180 und 1 FUF 090

ZUB F20 U-Schiene 50 mm mit Frontblende

O = Optional
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MULTIFUNKTIONALE KIPPBRATPFANNEN

» Multifunktionsgerat zum Braten, Schmoren und Kochen - auch fiir sensible Produkte
wie z.B. Milchspeisen

e Rasend schnell aufgeheizt - in nur 4,5 Minuten auf 230 °C Betriebstemperatur
(nach DIN 18857-1 getestet)

e \/olle Power - 66 % mehr Leistung bei geringerem Energieverbrauch*
e [ntuitiv bedienbar - serienmaRige elektronische @:l -Touchpanel-Steuerung

e Kein Anhaften von Fleisch, Fisch und Co. - Tiegelboden aus Verbundwerkstoff mit
Aluminiumkern, beidseitig mit Edelstahl plattiert (DUPLEX-ANTIHAFT-Boden)

e Hohe Energieeffizienz - serienmafig doppelwandiger Deckel, federentlastet und ausbalanciert
o Fir die kurze Zwischenreinigung — aufrollbare Schlauchbrause

o Gleichbleibend perfekte Garergebnisse im gesamten Tiegel - elektronische Temperatur-
regelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige und stufenloser Leistungssteuerung

o Kochfunktion mit Produkttemperaturmessung und Uberwachung der Tiegelbodentemperatur,
einschlief3lich sanfter Kochfunktion und Startzeitvorwahl

e Bequem zu entleeren — motorische Kippung mittels Sensortasten
® Saubere Sache - Unterbau serienmaBig in H2 Hygieneausflhrung
« Abstellflache fir GN-Behdlter auf der rechten Saule

« Kinderleichte Wasserzufuhr - serienmé(3ig: automatischer, litergenauer Wasserzulauf fir
Kalt-, Warm- und Mischwasser. Schnellanwahl verschiedener Fullmengen mit @:l-Touch—
panel. Automatischer Stopp des Fullvorgangs

FEP 650

FEP 950

Mafe, B x T x Hinmm 1100 x 850 x 200

1400 x 850 x 900

Gewicht inkg 240

295

Anschlusswert in kW 400 V 3N 50/ 60 Hz 18,15

27,15

Tiegel komplett aus Edelstahl, DUPLEX-ANTIHAFT-Boden mit
4-Punkt-Temperaturregelung bis 300 °C,B x T x Hinmm 616 x 660 x 184

928 x 660 x 184

Maximalinhalt in Liter 69

109

Nutzinhalt in Liter 53

83

Bratflache in m? 0,41

0,61

Deckel doppelwandig [ J

Sicherheitsschiitz

[ ]
Solid State Relais [
Hygieneunterbau H2 o

VAR 808: Kerntemperaturfiihler Set fiir Langzeitgaren

» Kerntemperaturfihler Set mit Kabelfihrung

» Geratedeckel mit umlaufender Dichtung zum Tiegel

e Einschubelement zur Verringerung des Dampfaustrittes o

ZUBEHOR

ZUB M50 Schaufel ungelocht, 180 x 130 mm, Nenninhalt 2 Liter

ZUB M51 Schaufel gelocht, 180 x 130 mm, Nenninhalt 2 Liter

ZUB M52 Spachtel, Breite 250 mm

ZUB M58 Auslaufsieb fiir Pfannen

O|O0O|0|0O |0

ZUB M54 GN-Einhdngesystem fir Kippbratpfannen

O|O0|O|O|O

*im Vergleich zu herkommlichen Kippbratpfannen
O = Optional
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DUPLEX-ANTIHAFT KIPPBRATPFANNEN

e Gerat zum Braten und Schmoren
o DUPLEX-ANTIHAFT-Boden

e serienmaBig mit doppelwandigem Deckel, federentlastet,
ausbalanciert

e thermostatische Temperaturregelung einstellbar Gber
Bedienknebel

e Tiegelboden aus Verbundwerkstoff mit Aluminiumkern, beidseitig mit
Edelstahl plattiert (DUPLEX-ANTIHAFT-Boden)

« reinigungsfreundliche Hygiene-Achsen
» motorische Kippung
» Unterbau in Hygieneausfthrung H2

» punktgenaues AusgieRen, Entleerung Gber integrierte
Auslaufschnaupe

« Schaltschiitz, serienmélig

Male, B x T x Hinmm

FEP 611
1100 x 850 x 900

FEP 911
1400 x 850 x 900

FEP 921
1400 x 850 x 900

Gewichtinkg

220

275

389

Anschlusswert in kW 400 V 3N 50/ 60 Hz

10,85

16,25

21,75

Tiegel komplett aus Edelstahl, DUPLEX-ANTIHAFT-Boden, B x T x H in
mm

616 x 660 x 184

928 x 660 x 184

928 x 640 x 402

Maximalinhalt in Liter 69 109 247

Nutzinhalt in Liter 53 83 220

Bratfliche in m? 0,41 0,61 0,59

Deckel doppelwandig [ [ [ ]

Schaltschiitz [ J [ ] [ ]

Hygieneunterbau H2 [ [ [ ]

R AN T e oo e e
VAR 479 Mischbatterie %" e} e} e}

ZUBEHOR

.Z. UB M é M‘SCh bat teﬂe % (Bau Satz) .................................................. O .................................. o .................................. O ..................................
ZUB 961 Schwenkventil %" fur WW, Ausladung 300 mm,

Hohe 80/390 mm (Bausatz) (0] (o) o

ZUB 960 Schlauchpendelbrause %" fir WW (Bausatz) (e} (e} (e}

ZUB M50 Schaufel ungelocht, 180 x 130 mm, Nenninhalt 2 Liter o (¢] (¢]

ZUB M51 Schaufel gelocht, 180 x 130 mm, Nenninhalt 2 Liter (0] (0] (0]

ZUB M52 Spachtel, Breite 250 mm (0] (0] (0]

ZUB M58 Auslaufsieb fur Pfannen o o o

ZUB M54 GN-Einhdngesystem flr Kippbratpfannen (0] (@] (@]

O = Optional
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DUPLEXANTIHAFTKIPPBRATPEANNEN e Hine
o Multifunktionsgerat zum Braten, Schmoren und Kochen
e innovative @:l -Touchpanel-Steuerung
o DUPLEX-ANTIHAFT-Boden
« serienmafig mit doppelwandigem Deckel, federentlastet,

ausbalanciert
« elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige,

sowie jeweils 3 Schnellanwahlwerten fir Garzeit und Temperatur
e Tiegelboden aus Verbundwerkstoff mit Aluminiumkern, beidseitig mit

Edelstahl plattiert (DUPLEX-ANTIHAFT-Boden)
« reinigungsfreundliche Hygiene-Achsen
» motorische Kippung
e Unterbau in Hygieneausftihrung H2
» punktgenaues AusgieBen, Entleerung Gber integrierte

Auslaufschnaupe
e Schaltschiitz, serienméafig

FEP 610 FEP 910 FEP 920

Ma@eB XTXH mmm ..................................................................... MOO X85OX 900 ............ 1400 X85OX goo ............ 1400 X85OX goo ...........
Gewichtinkg 220 275 389
Anschlusswert in kW 400 V 3N 50/ 60 Hz 10,85 16,25 21,75
Tiegel komplett aus Edelstahl, DUPLEX-ANTIHAFT-Boden mit
4-Punkt-Temperaturregelung bis 300 °C, B x T x Hinmm 616 x 660 x 184 928 x 660 x 184 928 x 640 x 402
Maximalinhalt in Liter 69 109 247
Nutzinhalt in Liter 53 83 220
Bratfliche in m? 0,41 0,61 0,59
Deckel doppelwandig [ ] [ ] [}
Schaltschiitz [ [ ] [ J
Hygieneunterbau H2 [ J [ J [
O TOP-VARIANTE
VAR 32 omen geng esteuerte Wasserfu ||e|nr|ch tun g ube r festen .......................................................................................................................
Wassereinlaufstutzen
» Wasser automatisch litergenau fullen (Kalt-, Warm- und

Mischwasser)
« Schnellanwahl verschiedener Fullmengen mit @:l -Touchpanel
» automatischer Stopp des Fullvorgangs (0] (0] (0]
VARIANTE
\/AR479M|SChbatter|e % ............................................................... o .................................. o .................................. o ..................................
ZUBEHOR
.Z. UB F4 é MlSCh bat ter |e % (Bau Satz) .................................................. O .................................. O .................................. O ..................................
ZUB 961 Schwenkventil %" fir WW, Ausladung 300 mm,
Hoéhe 80/390 mm (Bausatz) o o o
ZUB 960 Schlauchpendelbrause %" fir WW (Bausatz) o o o
ZUB M50 Schaufel ungelocht, 180 x 130 mm, Nenninhalt 2 Liter o o o
ZUB M51 Schaufel gelocht, 180 x 130 mm, Nenninhalt 2 Liter (e} (e} (e}
ZUB M52 Spachtel, Breite 250 mm o (0] (0]
ZUB M58 Auslaufsieb fir Pfannen o o o
ZUB M54 GN-Einhdngesystem fir Kippbratpfannen (0] (0] (0]

O = Optional
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KIPPBRATPFANNEN MIT GUSSTIEGEL

» serienmaf3ig mit doppelwandigem Deckel, federentlastet, ausbalanciert

e reinigungsfreundliche Hygiene-Achsen
» motorische Kippung
» Unterbau in Hygieneausfuhrung H2

» punktgenaues Ausgie3en, Entleerung Uber integrierte Auslaufschnaupe

e Schaltschiitz, serienméafig

MaBBe,B x T x Hinmm

FEP 600
1100 x 850 x 900

FEP 900
1400 x 850 x 900

Gewicht in kg

219

274

Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/60 Hz

10,85

16,25

Gusstiegel, B x T x Hinmm

600 x 600 x 175

900 x 600 x 175

Maximalinhalt in Liter

103

Nutzinhalt in Liter 53 80

Bratfliche in m? 03 0,47

Deckel doppelwandig [ ) [ ]

Knebelbedienung [ [ J

Schaltschitz [ [ J

Hygieneunterbau H2 [ ) [ J

VARIANTE

.\./ AR 477 5 Chwen kve nt”%fu rv\/\/\/ Au S|adung 30 O mm .......................................................................................................................................
Hohe 80/390 mm o o

ZUBEHOR

.Z. UB % 1 SChwen kvent” % fur \/\/W Aus |adung 30 Omm H Ohe 8 0/390 mm ...............................................................................................................
(Bausatz) (e} (e}

ZUB 960 Schlauchpendelbrause %" fir WW (Bausatz) (e} (e}

O = Optional

24



PHOENI{DS

DUPLEX-ANTIHAFT STANDBRATPFANNEN

o Multifunktionsgerat zum Braten, Schmoren und Kochen
e innovative @:l -Touchpanel-Steuerung
e DUPLEX-ANTIHAFT-Boden

« elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige,
sowie jeweils 3 Schnellanwahlwerten fir Garzeit und Temperatur

« Tiegelboden aus Verbundwerkstoff mit Aluminiumkern, beidseitig

mit Edelstahl plattiert (DUPLEX-ANTIHAFT-Boden)
» doppelwandiger Deckel, federentlastet ausbalanciert
e Schaltschiitz, serienmafig

FEP 221

FEP 321

Mafe, B x T x Hinmm

900 x 850 x 900

1200 x 850 x 900

Gewicht inkg

205

250

Anschlusswert in kW 400 V 3N 50/ 60 Hz

10,85

16,25

Tiegel komplett aus Edelstahl mit DUPLEX-ANTIHAFT-Boden
mit 4-Punkt-Temperaturregelung bis 300 °C, B x T x Hin mm

616 x 640 x 278

928 x 640 x 278

Maximalinhalt in Liter 109 164.5 o
Nutzinhalt in Liter 93,5 141 %
Bratflache in m? 0,39 0,59

Deckel doppelwandig ® [ J y
Schaltschitz [ J o

O TOP-VARIANTE

VAR 320 mengengesteuerte Wasserfiilleinrichtung mit Mischarmatur

« Wasser automatisch litergenau fullen (Kalt-, Warm- und Mischwasser)

 Schnellanwahl verschiedener Fullmengen mit e:l -Touchpanel

» automatischer Stopp des Fullvorgangs (0] (0]

VARIANTE

VAR 481 Mischbatterie %" o o

ZUBEHOR

ZUB FC1 Schwenk-Mischbatterie %" Trinkwasser kalt und warm (Bausatz) (e} (e}

ZUB M50 Schaufel ungelocht, 180 x 130 mm, Nenninhalt 2 Liter (0] (0]

ZUB M51 Schaufel gelocht, 180 x 130 mm, Nenninhalt 2 Liter o o

ZUB M52 Spachtel, Breite 250 mm (0] (0]

O = Optional
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DUPLEX-ANTIHAFT MULTIBRATER

* Multifunktionsgerat zum Braten, Schmoren und Kochen
¢ DUPLEX-ANTIHAFT-Boden

« Tiegelboden aus Verbundwerkstoff mit Aluminiumkern, beidseitig mit Edelstahl plattiert
(DUPLEX-ANTIHAFT-Boden)

» Knebelbedienung

« fugenloser Tiegel, nahtlos in die Oberplatte eingeschweif3t
e Tiegel komplett aus Edelstahl

* 2 getrennt regelbare Heizzonen

 grofBer verschlieBbarer Abwurfschacht, @47 mm

o Tiegeltiefe 120 mm

FEP 430 FEP 630
Ma@eBXTXHmmm 7OOX850XQOO ........ 1OQQX85QX900 .....
Gewichtinkg 107 164
Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/60 Hz 10,8 16,2
Maximalinhalt in Liter 38 55
Tiegel in mm 600 x 580 x 120 900 x 580 x 120
Bratfliche inm? 0,35 0,5
Unterbau offen [ ] [ ]
Hygieneunterbau H2 [ ®

IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

1 PTFE-Stoppfen [ ) [ J
1 Auffangbehalter [ ®

o TOP-VARIANTE

VAR 468 Deckel doppelwandig

« geringerer Energieverbrauch

e kirzere Garzeiten

« einfache und schnelle Reinigung (0] (0]

ZUBEHOR

.Z. \/\/M;: 13 1 paarp|uge|t uren e‘ mge baUt ................................................................................................. O ...........................................................
ZWM F16 1 Paar Flugeltiren eingebaut (0]

ZUB 962 Spritzschutzrahmen (0]

ZUB 963 Spritzschutzrahmen (@]

O = Optional
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DUPLEXANTIHAFTBRATPLATIEN o B Hine
* Multifunktionsgerat zum Braten und Schmoren
* DUPLEX-ANTIHAFT-Boden
* Tiegelboden aus Verbundwerkstoff mit Aluminiumkern, beidseitig mit Edelstahl

plattiert (DUPLEX-ANTIHAFT-Boden)
* Knebelbedienung
« fugenloser Tiegel, nahtlos in die Oberplatte eingeschweif3t
* Tiegel komplett aus Edelstahl
e getrennt regelbare Heizzonen
 groRer verschlieBbarer Abwurfschacht, @47 mm
* Tiegeltiefe 65 mm

FEB 230 FEB 430 FEB 630

Ma@eBXTXHmmm 4ooxg5oxgoo 7ooxg5oxgoo ........ 1oooxg5oxgoo .....
Gewicht in kg 70 107 164
Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/60 Hz 3,5 10,8 16,2
Maximalinhalt in Liter 9,2 20 30
Tiegel in mm 305 x 510 x 65 600 x 580 x 65 900 x 580 x 65
Bratflache in m? 0,15 0,35 0,5
Unterbau offen [ ] [ ] [ J
Hygieneunterbau H2 [ J [ J [
IMLIEFERUMFANGENTHALTEN e e e e
1 PTFE-Stoppfen [ J [ J [}
1 Auffangbehalter o o [ J
B BB R e e e e
ZWM FO3 Fliugelttr eingebaut - Rechtsanschlag (0]
ZWM FO4 Flugelttr eingebaut - Linksanschlag o
ZWM F13 1 Paar Flageltiren eingebaut o
ZWM F16 1 Paar Flageltiren eingebaut o
ZUB 887 Spritzschutzrahmen o
ZUB 962 Spritzschutzrahmen o
ZUB 963 Spritzschutzrahmen (0]

O = Optional
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GRIDDLEPLATTEN e Hine
* Knebelbedienung
e Grill-/ Griddleplatten aus Edelstahl, vertiefte Bratflache
o Ablauf Gber Abwurfschacht (50 mm) vorn in Fettauffangwanne

FEB 232 FEB 432
Ma@eBXTXHmmm 4ooxg5oxgoo 7ooxg5oxgoo .......
Gewicht inkg 55 107
Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/ 60 Hz 54 10,8
Unterbau, B x T x Hinmm 340 x 700 x 400 640 x 700 x 400
Edelstahl-Bratflache, B x T in mm 310 x 575 610 x 575
Tiegel,Bx T x Hinmm 310 x 641 x 36,5 610 x 641 x 36,5
Heizzonen mit thermostatischer Regelung, 50 °C - 300 °C 1 2
Unterbau offen [ ®
Hygieneunterbau H2 [ ®
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
1 PT pggto p pfen ................................................................................................................................ . ............................ . ............................
1 Auffangbehalter [ ®
ZUBEHOR
Z\/\/M poglp\uge\turemgebaut,Rechtgamsch\ag .................................................................................. o ...........................................................
ZWM FO4 1 Flugeltlr eingebaut - Linksanschlag (¢]
ZWM F13 1 Paar Flugeltiren eingebaut (@)
ZUB 887 Spritzschutzrahmen o
ZUB 962 Spritzschutzrahmen (0]
O = Optional
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GRILL/GRIDDLEPLATTEN e Hine
* Knebelbedienung
« Grill-/ Griddleplatten aus Edelstahl, vertiefte Bratflache
» Ablauf Gber Abwurfschacht (50 mm) vorn in Fettauffangwanne
FEG 220 FEG 420 FEG 425
Magengmemm 400X850X900 700X85OX900 700X85OX900 .......
Gewicht inkg 55 87 107
Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/60 Hz 54 10,8 10,8
Unterbau, B x T x Hinmm 333 x 700 x 400 640 x 700 x 400 670 x 700 x 400
Edelstahl-Grillflache gerillt, B x T in mm 310 x 575 610 x 575
Edelstahl-Brat-/ Grillflache halb glatt, halb gerillt, B x T in mm 610 x 575
Tiegel, B x T x Hinmm 310 x 641 x 36,5 610 x 641 x 36,5 610 x 641 x 36,5
Heizzonen mit thermostatischer Regelung, 50 °C - 300 °C 1 2 2 :2
Unterbau offen [ J [ J [ u_-lb
Hygieneunterbau H2 ® ® [ y
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
1 pTFE gto ppfen ............................................................................................... . ............................ . ............................ . ............................
1 Auffangbehélter [ [ [ J
ZUBEHOR | oo eseseee st et ese s ere s es oottt e sttt et eee oot ettt Seeoes oot
ZWM FO3 1 Flugelttr eingebaut - Rechtsanschlag (0]
ZWM FO4 1 Flugeltlr eingebaut - Linksanschlag o
ZWM F13 1 Paar Fliageltiren eingebaut o o
ZUB 887 Spritzschutzrahmen o
ZUB 962 Spritzschutzrahmen o (e}
O = Optional
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SCHNELLKOCHKESSEL PERMAPRESS -Line

* wartungsarmes, geschlossenes PERMAPRESS-System

» manuelle Regulierung der Gargut-Temperatur

» Knebel zum Umschalten von Ankoch- und Fortkochstufe

» doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert

e Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571

« Innenkesselentleerung tiber Sicherheitsauslaufhahn DN 40 (1 %")
» Deckplattenentwasserung tber Ablaufrohr

» Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur, Mischbatterie mit TWw-
und TWk-Ventil

» dauerhaft gepragte Fullstandsmarkierung mit 10-Liter-Teilung
» Dauerankochstufe
e Schaltschiitz, serienméfig

e, FESOBLFESI01  FESISL
MaRe, B x T x Hinmm 700 x 850 x 900 800 x 850 x 900 1000 x 850 x 900
Gewichtinkg 102 117 136

‘_g Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/ 60 Hz 12,6 18,6 23,1

o Nutzinhalt in Liter 63,5 109 155
Innenkesseldurchmesser in mm 484 584 697

u Innenkesselhdhe in mm 410 470 470

Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten 25 31,5 36
Schnellkochkessel nach DIN 18855 [ ® ®
Schaltschiitz [ ] [ ] [ ]
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
1Aus‘au%le b .................................................................................................... . ............................ . ............................ . ............................
2 edelstahlummantelte Druckschlauche fir Trinkwasser [ [ ] [ ]
ZUBEHOR
ZUBgzolpaarAushebehaken ............................................................................ o ............................ o ............................ o ............................
ZUB 322 Tragring fur Kocheinsatze o
ZUB 323 Tragring flr Kocheinsatze (e}
ZUB 324 Tragring fur Kocheinsatze o
Kocheinsitze 8 mm Lochung (bis zu 2 Stiick pro Gerit)
ZUB 382 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Héhe 150 mm o
ZUB 384 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Hohe 180 mm e}
ZUB 389 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm (e}
Kocheinsitze 2,5 mm Lochung (bis zu 2 Stiick pro Gerit)
ZUB 392 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Hohe 150 mm e}
ZUB 394 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Hohe 180 mm (e}
ZUB 399 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm (e}

O = Optional
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SCHNELLKOCHKESSEL PERMAPRESS -Line

* innovative @:lfTouchpaneIfSteuerung
* wartungsarmes, geschlossenes PERMAPRESS-System

* elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige sowie jeweils
4 Schnellanwahlwerten fir Garzeit und Temperatur

» doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert

e Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571

* Innenkesselentleerung tber Sicherheitsauslaufhahn DN 40 (1 %")
* Deckplattenentwasserung tiber Ablaufrohr

* Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur, Mischbatterie mit TWw-
und TWk-Ventil

¢ Fllstandsmarkierung mit 5-Liter-Teilung
* RS 485-Schnittstelle
* Schaltschitz, serienmalig

FES 060 FES 100 FES 150
Ma@eBXTXHmmm 7ooxg5oxgoo gooxg5oxgoo ........ 1oooxg5oxgoo .....
Gewicht in kg 102 117 136 o
Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/60 Hz 12,6 18,6 23,1 E
Nutzinhaltin Liter 63,5 109 155 -
Innenkesseldurchmesser in mm 484 584 697 y
Innenkesselhéhe in mm 410 470 470
Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten 25 31,5 36
Schnellkochkessel nach DIN 18855 [ J [ [
Schaltschitz [ J [ [ J
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
1Au5\auf5‘e b .................................................................................................... . ............................ . ............................ . ............................
2 edelstahlummantelte Druckschlauche fir Trinkwasser [ J [ [ J

O TOP-VARIANTEN

VAR 320 mengengesteuerte Wasserfiilleinrichtung

(Kalt-, Warm- und Mischwasser)

» Wasser automatisch litergenau fullen

 Schnellanwahl verschiedener Fullmengen mit @:lfTouchpaneI

» automatischer Stopp des Fillvorgangs o o o

VAR 808 Kerntemperaturfiihler

« auf den Punkt genau garen

« Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit @:liouchpane\

 Energie sparen mit optimaler Gardauer (¢] o o

ZUBEHOR

ZU83201 PaarAUShebehaken ............................................................................ o ............................ o ............................ o ............................
ZUB 322 Tragring fur Kocheinsatze (@]

ZUB 323 Tragring flr Kocheinsétze o

ZUB 324 Tragring flr Kocheinsétze o

Kocheinsitze 8 mm Lochung (bis zu 2 Stiick pro Gerit)

ZUB 382 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Héhe 150 mm e}

ZUB 384 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Héhe 180 mm e}

ZUB 389 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm (e}

Kocheinsitze 2,5 mm Lochung (bis zu 2 Stiick pro Gerit)

ZUB 392 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Héhe 150 mm e}

ZUB 394 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Hohe 180 mm (e}

ZUB 399 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm (e}

O = Optional
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RECHTECK-SCHNELLKOCHKESSEL PERMAPRESS

* wartungsarmes, geschlossenes PERMAPRESS-System
* manuelle Regulierung der Gargut-Temperatur
* Knebel zum Umschalten von Ankoch- und Fortkochstufe

» doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert und umlaufend mit temperatur-
bestandiger Elastomer-Dichtung

¢ Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571
¢ Innenkesselentleerung tber Sicherheitsauslaufhahn DN 50 (2")
* Deckplattenentwésserung tiber Ablaufrohr

* Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur, Mischbatterie mit TWw-
und TWk-Ventil

* dauerhaft gepragte Fllstandsmarkierung mit 10-Liter-Teilung bei FER 151, 25-Liter-Teilung
bei FER 251

* Dauerankochstufe
* Schaltschitz, serienmalig

FER 151

FER 251

Mafe, B x T x Hinmm 1100 x 850 x 900

1400 x 850 x 900

Gewicht inkg 183 220
Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/ 60 Hz 24,6 30,6
Nutzinhaltin Liter 158 253

Innenkesselmafe, B x T x Hinmm 620 x 660 x 435

990 x 660 x 435

Fassungsvermogen Kocheinsatze GN 1/ 1, 200 mm 4 Sttick 6 Stuick
Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten 35 45
Schnellkochkessel nach DIN 18855 [

IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

1 Auslaufsieb [ [ J

2 edelstahlummantelte Druckschlduche fur Trinkwasser [ ] [ J
ZUBEHOR

ZUB 677 Behilterauflage o

ZUB 678 Behilterauflage o

O = Optional
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RECHTECK-SCHNELLKOCHKESSEL PERMAPRESS

e innovative @:lfTouchpaneIfSteuerung
» wartungsarmes, geschlossenes PERMAPRESS-System

« elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige sowie jeweils
4 Schnellanwahlwerten fir Garzeit und Temperatur

» doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert und umlaufend mit temperatur-
bestandiger Elastomer-Dichtung

e Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571
« Innenkesselentleerung tber Sicherheitsauslaufhahn DN 50 (2")
» Deckplattenentwasserung Uber Ablaufrohr

» Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur, Mischbatterie mit TWw- und
TWk-Ventil

o Fllstandsmarkierung mit 10-Liter-Teilung bei FER 150, 25-Liter-Teilung bei FER 250
* RS 485-Schnittstelle
e Schaltschtitz, serienméalig

FER 150 FER 250
MaBe, B x T x Hinmm 1100 x 850 x 900 1400 x 850 x 900
Gewicht in kg 183 220
Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/60 Hz 24,6 30,6
Nutzinhalt in Liter 158 253
Innenkesselmafe, B x T x Hinmm 620 x 660 x 435 990 x 660 x 435
Fassungsvermogen Kocheinsatze GN 1/1, 200 mm 4 Stick 6 Stlick
Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten 35 45
Schnellkochkessel nach DIN 18855 [}
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
1 Auslaufsieb [} [
2 edelstahlummantelte Druckschlauche fir Trinkwasser [} [}
O TOP-VARIANTEN
VAR 32 omen geng esteuerte Wasserfu ||e|nr|ch tun g ............................................................................................................................................
(Kalt-, Warm- und Mischwasser)
» Wasser automatisch litergenau fullen
 Schnellanwahl verschiedener Fullmengen mit @:I—Touchpanel
» automatischer Stopp des Fullvorgangs (e} (0]
VAR 808 Kerntemperaturfiihler
 auf den Punkt genau garen
« Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit @:lfTouchpane\
 Energie sparen mit optimaler Gardauer o o
VAR 040 integrierte Hebe-/ Senkvorrichtung
e Zeitersparnis durch verringerte Aufheizzeiten bei mehreren Chargen
e Be-und Entladung der Speisenbehdlter in ergonomischer Hohe
e sicher in der Handhabung
o Gerat verlangert sich mit VAR 040 um 100 mm o
ZUBEHOR
ZUB 677 Behélterauflage (e}
ZUB 678 Behilterauflage o
O = Optional
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RECHTECK-KOCHKESSELPERMAPRESS s e “Hine
* wartungsarmes, geschlossenes PERMAPRESS-System
* manuelle Regulierung der Gargut-Temperatur
* Knebel zum Umschalten von Ankoch- und Fortkochstufe
» doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert und umlaufend mit

temperaturbestandiger Elastomer-Dichtung
¢ Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571
¢ Innenkesselentleerung tber Sicherheitsauslaufhahn DN 50 (2")
* Deckplattenentwésserung tber Ablaufrohr
* Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur, Mischbatterie mit TWw-

und TWk-Ventil
» dauerhaft gepragte Fullstandsmarkierung mit 25-Liter-Teilung bei FER 301 und

FER 401, 50-Liter-Teilung bei FER 501
¢ Dauerankochstufe
* Schaltschitz, serienmafig

FER 301 FER 401 FER 501

Magengmemm ...................................................................................... 1600x850x900 2100X850X900 2400X850X900 .....
Gewicht inkg 256 322 425
Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/ 60 Hz 36,6 42,6 54,6
Nutzinhalt in Liter 294 422 500
Innenkesselmale, B x T x Hinmm 1150 x 660 x 435 1650 x 660 x 435 1955 x 660 x 435
Fassungsvermogen Kocheinsatze GN 1/1, 200 mm 8 Stlick 12 Stlick 14 Stuick
Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten 43 48 55
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
1AUS|aufS|eb .................................................................................................. . .............................. . .............................. . ............................
2 edelstahlummantelte Druckschlauche fiir Trinkwasser ® [ J o
ZUBEHOR
ZUBémBeha‘terauﬂage ................................................................................. O ..............................................................................................
ZUB 680 Behilterauflage o
ZUB 681 Behdlterauflage o)

O = Optional
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RECHTECK-KOCHKESSEL PERMAPRESS

* innovative @:lfTouchpaneIfSteuerung
* wartungsarmes, geschlossenes PERMAPRESS-System

* elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige sowie jeweils
4 Schnellanwahlwerten fir Garzeit und Temperatur

* doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert und umlaufend mit
temperaturbestandiger Elastomer-Dichtung

* Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571
¢ Innenkesselentleerung tber Sicherheitsauslaufhahn DN 50 (2")
 Deckplattenentwasserung Uber Ablaufrohr

* Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur, Mischbatterie mit TWw-
und TWk-Ventil

e Fullstandsmarkierung mit 25-Liter-Teilung bei FER 300 und FER 400,
50-Liter-Teilung bei FER 500

* RS 485-Schnittstelle
e Schaltschitz, serienmalig

Mafe, B x T x Hinmm

FER 300
1600 x 850 x 900

FER 400
2100 x 850 x 900

FER 500
2400 x 850 x 900

Gewicht inkg

256

322

425

Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/ 60 Hz

36,6

42,6

54,5

Nutzinhalt in Liter

294

422

500

Innenkesselmalfe, B x T x Hinmm

1150 x 660 x 435

1650 x 660 x 435

1955 x 660 x 435

Fassungsvermogen Kocheinsatze GN 1/ 1, 200 mm

8 Stiick

12 Stiick

14 Stiick

Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten

43

48

55

IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

1 Auslaufsieb

2 edelstahlummantelte Druckschlauche fir Trinkwasser

o TOP-VARIANTEN

VAR 320 mengengesteuerte Wasserfiilleinrichtung
(Kalt-, Warm- und Mischwasser)

» Wasser automatisch litergenau fullen
* Schnellanwahl verschiedener Fillmengen mit@:lfTouchpane\
» automatischer Stopp des Fillvorgangs

VAR 808 Kerntemperaturfiihler

e auf den Punkt genau garen

» Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit @:I—Touchpane\
 Energie sparen mit optimaler Gardauer

VAR 040 integrierte Hebe-/ Senkvorrichtung
e Zeitersparnis durch verringerte Aufheizzeiten
bei mehreren Chargen
e Be- und Entladung der Speisenbehalter in ergonomischer Hohe
e sicher in der Handhabung
o Gerat verlangert sich mit VAR 040 um 100 mm

ZUBEHOR

ZUB 679 Behélterauflage

ZUB 680 Behélterauflage

ZUB 681 Behilterauflage

O = Optional
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SCHNELL-KIPPKOCHKESSEL PERMAPRESS -Line

* wartungsarmes, geschlossenes PERMAPRESS-System

* manuelle Regulierung der Gargut-Temperatur

* Knebel zum Umschalten von Ankoch- und Fortkochstufe

» doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert

¢ Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571

* Innenkesselentleerung tiber Sicherheitsauslaufhahn DN 40 (1 %")

* Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur, Mischbatterie mit TWw-
und TWk-Ventil

» dauerhaft gepragte Fullstandsmarkierung mit 10-Liter-Teilung
* Dauerankochstufe

* Unterbau in Hygieneausfthrung H2

e Schnellkochkessel nach DIN 18855

* reinigungsfreundliche Hygieneachsen

* motorische Kippung

e Schaltschiitz, serienméafig

FEK 061 FEK 101 FEK 151
MaRe, B x T x Hinmm 1000 x 850 x 900 1100 x 850 x 900 1300 x 850 x 900
Gewicht inkg 170 192 212
Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/ 60 Hz 12,6 18,6 23,1
Nutzinhaltin Liter 63,5 109 155
Innenkesseldurchmesser in mm 484 584 697
Innenkesselhdhe in mm 410 470 470
Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten 25 31,5 36
Schnellkochkessel nach DIN 18855 [ [ [ ]
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
1Au5\aufs|e b ............................................................................................. . .............................. . ............................... . ..............................
2 edelstahlummantelte Druckschlauche fur Trinkwasser ® [ [ ]
ZUBEHOR
.Z. UB F4 7 Ablaufs|ebfurKesse|groBe éO | ....................................................... o ................................................................................................
ZUB F48 Ablaufsieb flr Kesselgroe 100 | (@)
ZUB F49 Ablaufsieb fir KesselgréRe 150 | o
ZUB 320 1 Paar Aushebehaken o o (@)
ZUB 322 Tragring fur Kocheinsatze O
ZUB 323 Tragring flr Kocheinsatze (@)
ZUB 324 Tragring fur Kocheinsatze o
Kocheinsitze 8 mm Lochung (bis zu 2 Stiick pro Gerit)
ZUB 382 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Héhe 150 mm o
ZUB 384 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Héhe 180 mm (@)
ZUB 389 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm o
Kocheinsitze 2,5 mm Lochung (bis zu 2 Stiick pro Gerit)
ZUB 392 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Hohe 150 mm (@)
ZUB 394 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Héhe 180 mm (@)
ZUB 399 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm o
O = Optional
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SCHNELL-KIPPKOCHKESSEL PERMAPRESS -Line

* innovative @:lfTouchpaneIfSteuerung
* wartungsarmes, geschlossenes PERMAPRESS-System

* elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige sowie jeweils
4 Schnellanwahlwerten fir Garzeit und Temperatur

» doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert
* Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571
* Innenkesselentleerung tber Sicherheitsauslaufhahn DN 40 (1 %")

* Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur, Mischbatterie mit TWw-
und TWk-Ventil

¢ Flllstandsmarkierung mit 5-Liter-Teilung
* Unterbau in Hygieneausftihrung H2

e Schnellkochkessel nach DIN 18855

¢ reinigungsfreundliche Hygieneachsen

* motorische Kippung

* RS 485-Schnittstelle

* Schaltschiitz, serienméalig

FEK 060 FEK 100 FEK 150

°
Ma@eB xTxH mmm ........................................................................................ 1000x850x C)OO ...... 1100x850x C)OO ...... 1300x850x C)OO ..... E
Gewicht in kg 170 192 212 =
Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/ 60 Hz 12,6 18,6 231

Nutzinhalt in Liter 63,5 109 155 y
Innenkesseldurchmesser in mm 484 584 697

Innenkesselhdhe in mm 410 470 470

Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten 25 31,5 36

Schnellkochkessel nach DIN 18855 [ [ [ ]

IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

1 Auslaufsieb [ [ o

2 edelstahlummantelte Druckschlauche fir Trinkwasser o [ [ ]

O TOP-VARIANTEN

VAR 320 mengengesteuerte Wasserfiilleinrichtung
(Kalt-, Warm- und Mischwasser)

» Wasser automatisch litergenau fullen
e Schnellanwahl verschiedener Fullmengen mit@:lfTouchpanel
» automatischer Stopp des Fillvorgangs o o o

VAR 808 Kerntemperaturfiihler
« auf den Punkt genau garen
« Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit @:l—Touchpane\

» Energie sparen mit optimaler Gardauer (0] (0] (0]
ZUBEHOR

.Z. UB F4 7 Ablaufs|ebfur}<esse|gr O @ e (;O\ .............................................................. o ..........................................................................................
ZUB F48 Ablaufsieb fir KesselgroRe 100 | o

ZUB F49 Ablaufsieb fur Kesselgroe 150 | o
ZUB 320 1 Paar Aushebehaken o o o
ZUB 322 Tragring fur Kocheinsatze o

ZUB 323 Tragring fur Kocheinsatze (0]

ZUB 324 Tragring fir Kocheinsatze (0]
Kocheinsitze 8 mm Lochung (bis zu 2 Stiick pro Gerit)

ZUB 382 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Héhe 150 mm o

ZUB 384 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Hohe 180 mm (e}

ZUB 389 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm (e}
Kocheinsitze 2,5 mm Lochung (bis zu 2 Stiick pro Gerit)

ZUB 392 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Héhe 150 mm o

ZUB 394 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Hohe 180 mm (e}

ZUB 399 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm (e}
O = Optional
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DUPLEX-ANTIHAFT-DRUCKKESSELPFANNEN -Line

« Multifunktionsgerat zum Braten, Kochen, Dampfen, Druckkochen und Druckdédmpfen
e DUPLEX-ANTIHAFT-Boden
« Tiegel komplett aus Edelstahl mit 4-Punkt-Temperaturregelung

« Tiegelboden aus Verbundwerkstoff mit Aluminiumkern, beidseitig mit Edelstahl plattiert
(DUPLEX-ANTIHAFT-Boden)

» Deckel doppelwandig, federentlastet, ausbalanciert und umlaufend mit temperatur-
bestandiger, gesteckter Elastomer-Dichtung

« elektronisch geregelt, Folientastatur mit LED-Soll- und Ist-Wertanzeige, 9 Programmplatze mit 5
Schritten (Temperatur, Startzeit, Prozesszeit)

» automatische und manuelle Deckelkihlung

» Wassereinlauf Gber deckelbetatigte Schwenkarmatur, Mischbatterie mit TWw- und TWk-Ventil
« Druckgaren bis 0,5 bar Uberdruck (ca. 110 °C)

o elektronische Temperaturfthler in der Tiegelwand, kein Anbrennen beim Druckkochen

e elektronische Brat- und Druckgarautomatik

* motorische Kippung

» Unterbau in Hygieneausfuhrung H2

e RS 485-Schnittstelle

o Kerntemperaturfihler

e Schaltschiitz, serienméafig

2
E
u FEP 230 FEP 330

Ma@eBX TXHmmm ............................................................................................................ 1200 X85OX 900 ............ 1500 X85OX goo ...........
Gewicht inkg 314 393
Anschlusswert in kW 400 V 3N 50/ 60 Hz 16,3 21,7
Nutzinhalt in Liter 110 150
Tiegelmaf, B x T x Hinmm 700 x 550 x 300 1000 x 550 x 300
Bratfliche inm? 0,39 0,55
Fassungsvermogen Kocheinsédtze GN 1/1, 200 mm 2 Stlick 3 Stlick
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
1Beha ‘terauﬂage .................................................................................................................. . .................................. . ..................................
2 edelstahlummantelte Druckschlauche fir Trinkwasser [ J ®
1 edelstahlummantelter Druckschlauch fir Weichwasser [ [ ]
O TOP-VARIANTE
.\./ ARozo men genge steuerte Wasserfu| | em"chtung ..........................................................................................................................................
» Wasser automatisch litergenau fullen
« in Mischbatterie integriert
» automatischer Stopp des Fllvorgangs (¢] (e]
ZUBEHOR
.Z. UB p5o Emhange|e ‘Ste ......................................................................................................... O .......................................................................
ZUB P51 Einhangeleiste (e]
ZUB M50 Schaufel ungelocht, 180 x 130 mm, Nenninhalt 2 Liter (e] (e]
ZUB M51 Schaufel gelocht, 180 x 130 mm, Nenninhalt 2 Liter (e} (e}
ZUB M52 Spachtel, Breite 250 mm (0] (@]
O = Optional

38



PHOENI{DS

DUPLEX-ANTIHAFT-DRUCKKESSEL-STANDPFANNEN

« Multifunktionsgerat zum Braten, Kochen, Dampfen, Druckkochen und Druckdédmpfen
e DUPLEX-ANTIHAFT-Boden
« Tiegel komplett aus Edelstahl mit 4-Punkt-Temperaturregelung

« Tiegelboden aus Verbundwerkstoff mit Aluminiumkern, beidseitig mit Edelstahl plattiert
(DUPLEX-ANTIHAFT-Boden)

» Deckel doppelwandig, federentlastet, ausbalanciert und umlaufend mit temperatur-
bestandiger, gesteckter Elastomer-Dichtung

» automatische und manuelle Deckelkihlung

» Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur, Mischbatterie mit TWw- und
TWKk-Ventil

« elektronisch geregelt, Folientastatur mit LED-Soll- und Ist-Wertanzeige, 9 Programmplatze
mit 5 Schritten (Temperatur, Startzeit, Prozesszeit)

« Druckgaren bis 0,5 bar Uberdruck (ca. 110 °C)

« elektronische Temperaturfihler in der Tiegelwand, kein Anbrennen beim Druckkochen
« elektronische Brat- und Druckgarautomatik

* RS 485-Schnittstelle

o Kerntemperaturftihler

e Schaltschtitz, serienméafig

FEP 241

FEP 341

Mafe, B x T x Hinmm

1000 x 850 x 900

1300 x 850 x 900

Gewicht inkg

320

400

Anschlusswert in kW 400 V 3N 50/ 60 Hz

16,3

216

Nutzinhaltin Liter

100

143

Tiegelmal, B x T x Hinmm

700 x 550 x 300

1000 x 550 x 300

Bratfliche inm?

0,39

0,55

Fassungsvermogen Kocheinsatze GN 1/1, 200 mm

2 Stiick

3 Stiick

IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

1 Behélterauflage [ ]

2 edelstahlummantelte Druckschlauche fir Trinkwasser o

1 edelstahlummantelter Druckschlauch fir Weichwasser [ J

o TOP-VARIANTE

VAR 020 mengengesteuerte Wasserfiilleinrichtung

» Wasser automatisch litergenau fullen

 in Mischbatterie integriert

» automatischer Stopp des Fillvorgangs o

ZUBEHOR

ZUB M50 Schaufel ungelocht, 180 x 130 mm, Nenninhalt 2 Liter (@)

ZUB M51 Schaufel gelocht, 180 x 130 mm, Nenninhalt 2 Liter (¢]

ZUB M52 Spachtel, Breite 250 mm (e}

O = Optional
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GAS-HERDE -Line

* Knebelbedienung

« 80 mm tiefgezogene Mulde

e Topftrager aus CrNiSt 1.4301

» Brenner mit thermoelektrischer Zindsicherung, Pilotflamme und manueller Zindung

FGH 210 FGH 410 FGH 610
MageBXTXHmmm 600X85Qx900 8OOX850XQOO ........ 1200x85ox900 .....
Gewicht inkg 82 114 155
Nennwarmebelastung in kW Erdgas E, 20 mbar 12,9 25,8 38,7
D Brenner (je 5,6 kW) 1 2 3
E Brenner (je 7,3 kW) 1 2 3
Unterbau offen [ ® ®
Hygieneunterbau H2 [ J [ J [ ]
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
15‘Cher he‘tsgasscmaum .................................................................................... . ............................ . ............................ . ............................
ZUBEHOR
.Z. \/\/M y: 07 |:| uge |ture| ngebau t, L‘nksanscmag ....................................................... O ..........................................................................................
ZWM F12 1 Paar Flageltiren eingebaut (¢]
ZWM F15 1 Paar Fligeltiren eingebaut o
ZUB 832 Sicherheitsgasschlauch %", 600 mm fir Anschluss durch die Riickwand (e} (e} (e}
Dusenséatze fur verschiedene Gasarten siehe Seite 69 siehe Seite 69 siehe Seite 69
O = Optional
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GASHERDEMITBACKOFEN e Hine
* Knebelbedienung
* 80 mm tiefgezogene Mulde
e Topftrager aus CrNiSt 1.4301
» Brenner mit thermoelektrischer Ziindsicherung, Pilotflamme und manueller Zindung
 Unterbau mit Brat- und Backofen
FGH 413 FGH 415 FGH 417
MageBXTXHmmm 8OOX85OX900 8OOX85OX900 8OOX85OX900 .......
Gewicht inkg 152 164 155
Nennwéarmebelastung in kW Erdgas E, 20 mbar 258 258 31,8
Anschlusswert in kW 400 V 3 NAC 50/60 Hz 4 8,2
D Brenner (je 5,6 kW) 2 2 2
E Brenner (je 7,3 kW) 2 2 2
Elektro-Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze je 2,0 kW [ ]
Elektro-Dual-Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze je 2,0 kW und Umluft mit
2 Geblasenje 4,0 kW [
Gas-Brat- und Backofen 6,0 kW, Piezo-Ziindung [
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
1BaCkb|eCh GN2/1ema|H|ert ............................................................................ . ............................ . ...........................................................
1 Backblech GN 2/ 1, Aluminium [
1 Bratrost GN 2/1, verchromt [ ] [ ] [
1 Sicherheitsgasschlauch [ ] [ ] [}
et
ZUB 200 zusatzlicher Bratrost, GN 2/ 1, verchromt e} e} e}
ZUB 201 Rost GN 1/1, matt verchromt e} o e}
ZUB 220 zusatzliches Backblech, GN 2/ 1, emailliert e} e} e}
ZUB 240 zusatzliches Backblech, Aluminium, GN 2/1 e}
ZUB 832 Sicherheitsgasschlauch %", 600 mm flir Anschluss durch die Rtickwand (0] (0] (0]
Dusensatze fiir verschiedene Gasarten siehe Seite 69 siehe Seite 69 siehe Seite 69

O = Optional
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GAS-HERDE MIT BACKOFEN -Line

* Knebelbedienung

* 80 mm tiefgezogene Mulde

e Topftrager aus CrNiSt 1.4301

» Brenner mit thermoelektrischer Ziindsicherung, Pilotflamme und manueller Zindung
o Unterbau mit Brat- und Backofen

FGH 613 FGH 615 FGH 617
Ma@eB - TXH mmm ........................................................................................ 1200><850>< goo ...... 1200><850>< goo ...... 1200><850>< goo .....
Gewicht inkg 210 218 216
Nennwarmebelastung in kW Erdgas E, 20 mbar 38,7 38,7 447
Anschlusswert in kW 400 V 3 N AC 50/60 Hz 40/4,6* 8,2/8,8*
Anschlusswert in kW 230 V 1 NAC 50/60 Hz 0,6*
D Brenner (je 5,6 kW) 3 3 3
E Brenner (je 7,3 kW) 3 3 3
Elektro-Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze je 2,0 kW [ )
Elektro-Dual-Brat- und Backofen mit Ober- und Unterhitze je 2,0 kW und Umluft mit
2 Geblasen je 4,0 kW [ )
Gas-Brat- und Backofen 6,0 kW, Piezo-Ziindung [
offenes Fach neben Backofen in Hygiene H2 [ [ ®
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
1BaCkb|eChGN2/1ema”“ert ............................................................................ . ............................ . ...........................................................
1 Backblech GN 2/ 1, Aluminium [ ]
1 Bratrost GN 2/ 1, verchromt [ ] [ ] [ ]
1 Sicherheitsgasschlauch [ ) [ ) [ J
O TOP-VARIANTE
VAR OGS Ui s 0,6 o (3 e °C) ..........................................................................................................................
neben Backofen
e Teller im ala carte bei 50 °C - 60 °C vorhalten
e Fleisch, z.B. Roastbeef, bei 60 °C - 70 °C zum Anrichten bereithalten
» Speisen in GN-Behiltern bei 85 °C auf Ausgabetemperatur warmhalten (0] (0] (0]
ZUBEHOR | oo oeieosieseesseessse s s, s o501 PR A PR
ZUB 200 zusatzlicher Bratrost, 530 x 650 mm e} e} e}
ZUB 201 Rost GN 1/ 1, matt verchromt, 325 x 530 mm (e} (e} (e}
ZUB 220 zusatzliches Backblech, emailliert, 530 x 650 x 22 mm e} e} e}
ZUB 240 zusatzliches Backblech, Aluminium, 530 x 650 x 22 mm e}
ZUB 507 Tragrostpaar fir Warmeschrank (¢] (¢] (¢]
ZUB 832 Sicherheitsgasschlauch %", 600 mm fiir Anschluss durch die Rtickwand (@] (0] (0]
Disensatze flr verschiedene Gasarten siehe Seite 69 siehe Seite 69 siehe Seite 69

*bei Variante mit Warmeschrank
O = Optional
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GAS-GLUHPLATTEN-HERD -Line
* Knebelbedienung
e GlUhplatten 659 x 520 aus Spezialstahl 1.5415
» Brenner mit thermoelektrischer Ztndsicherung, Pilotflamme und Piezo-Zindung

FGH 500
MaBe, B x T x Hinmm 800 x 850 x 900
Gewicht inkg 133
Nennwéarmebelastung in kW Erdgas E, 20 mbar 9,5
Unterbau offen [
Hygieneunterbau H2 [
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
1 Sicherheitsgasschlauch [ ]
Schutzstange vorn [

ZUB 783 Abgassaule ohne Zugunterbrecher, mit Abweiserblech
(fir Aufstellung unter Haube oder Luftungsdecke)

ohne Mehrpreis,
zusatzlich

bestellen
ZUBEHOR
ZWMF121 paarmugehurenemgebaut ................................................................................................................................. O ............................
ZUB 832 Sicherheitsgasschlauch %", 600 mm fir Anschluss durch die Riickwand (e}
ZUB 784 Doppelmantel flir Abgassaule nachristbar (¢]
Dusensatze fir verschiedene Gasarten siehe Seite 69

O = Optional
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GASFRITTEUSEN D Hine
» nahtlos in die Oberplatte eingeschweiBte(s), tiefgezogene(s) Becken
« thermostatische Regelung 100 °C - 195 °C
« fettschonende 4,05 Watt / cm? Heizflache
o Ablauf Gber Kugelhahn
« Sicherheitstemperaturbegrenzer
» Knebelbedienung
e Elektronische Ztindung

FGF 130 FGF 230
.M;éété;tf;“QEg%ﬁ%““““““.““““““.““““““.““““““.““””““.“““““““.““““““.““”“““.““““““" gbéﬁ;égéﬁl@bé"'"” ébé;;ééé?gébé .......
Gewichtinkg 70 130
Nennwarmebelastung in kW Erdgas E, 20 mbar 21 2% 21
Anschlusswertin kW 230V 1 N AC 50/60 Hz 0,025 0,05
1 Becken, 333 x 456 mm [ ]
2 Becken, je 333 x 456 mm [ )
Gesamtfullmenge in Liter 22 2x22
Nutzfullmenge in Liter 9 2%x9
Ablauf Gber Kugelhahn [ ®
Schutztemperaturbegrenzer [ ) [ J
Unterbau mit Ttr(en) [ ) [ )
Hygieneunterbau H2 [ ®
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
.bégkéi¥dyﬁﬁéﬁé}6éékéa ...................................................................................................................... in.“.“.“.”._._._._.” é .............................
Siebboden 1
Fritteusenkorb, 150 x 368 x 123 mm 2 4
B BB R e e e e e e e e e e et e e et e ettt ettt et oeeres et
ZUB 351 zusatzlicher groRer Fritteusenkorb 120 x 370 x 305 mm aus CrNiSt 1.4301 o o

O = Optional

44



PHOENI{DS

GAS-CHARCOGRILLS -Line

* Knebelbedienung

e Grillroste aus CrNiSt. 1.4301, verfligbar in 4 verschiedenen Ausfiihrungen: als V-Rost, Z-Rost,
Rund-Rost, Steg-Rost

e Grillroste hohenverstellbar
e Brenner mit thermoelektrischer Ztndsicherung, Pilotflamme und Piezo-Zindung
o 1 Rost (nach Wahl) je Grillzone, serienmaBig

FGC 260 FGC 460
MageBXTXHmmm 4ooxg5oxgoo 800X85OX900 .......
Gewicht in kg 75 105
Nennwdrmebelastung in kW Erdgas E, 20 mbar 10 20
Grillflache in mm 315 x 570 2je315x 570
Unterbau offen [ [

Hygieneunterbau H2 [ J [ J

IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

1 Sicherheitsgasschlauch [ J [
Fettauffangbehalter 1 2
1 2
3 6

V-Rost, Z-Rost, Rund-Rost oder Steg-Rost nach Wahl

Startausstattung Lavasteine in kg

ZUBEHOR

ZUB G10 V-Rost

o o
ZUB G11Z-Rost o) o)
ZUB G12 Rund-Rost e} e}
ZUB G13 Steg-Rost (0] (0]
@) @)
o o

ZUB G16 Lavasteine flr ein Grillfeld (3 kg)
ZUB 832 Sicherheitsgasschlauch %", 600 mm fir Anschluss durch die Riickwand

Dusensatze fir verschiedene Gasarten siehe Seite 69 siehe Seite 69

O = Optional
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GAS-DUPLEX-ANTIHAFT-KIPPBRATPFANNEN -Line

» Multifunktionsgerat zum Braten, Schmoren und Kochen

e innovative @:l -Touchpanel-Steuerung

o DUPLEX-ANTIHAFT-Boden

e serienmafBig mit doppelwandigem Deckel, federentlastet, ausbalanciert

« elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige sowie
jeweils 3 Schnellanwahlwerten fur Garzeit und Temperatur

e Tiegelboden aus Verbundwerkstoff mit Aluminiumkern, beidseitig mit Edelstahl

plattiert (DUPLEX-ANTIHAFT-Boden)
« Tiegel komplett aus Edelstahl mit 4-Punkt-Temperaturregelung
« reinigungsfreundliche Hygiene-Achsen
» motorische Kippung
» Unterbau in Hygieneausfuhrung H2
» punktgenaues Ausgieen, Entleerung Gber integrierte Auslaufschnaupe

FGP 610 FGP 910
MageBXTXHmmm ............................................................................................................ 1100 ngox 900 ............ 1400 X85OX 900 ...........
Gewicht inkg 251 321
Nennwarmebelastung in kW Erdgas E, 20 mbar 18 24
Anschlusswert in kW 230 V 1N 50/ 60 Hz 0,3 0,3

Tiegel komplett aus Edelstahl, DUPLEX-ANTIHAFT-Boden
mit 4-Punkt-Temperaturregelung, B x T x Hin mm

616 x 660 x 184

928 x 660 x 184

Maximalinhalt in Liter

69

109

Nutzinhaltin Liter

53

83

Bratfliche inm?

0,41

0,61

Deckel doppelwandig

Hygieneunterbau H2

IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

1 edelstahlummantelter Sicherheitsgasschlauch

o TOP-VARIANTE

VAR 320 mengengesteuerte Wasserfiilleinrichtung mit Mischarmatur
(Kalt-, Warm- und Mischwasser)

» Wasser automatisch litergenau fullen
 Schnellanwahl verschiedener Fullmengen mit @:l -Touchpanel
» automatischer Stopp des Fullvorgangs

VARIANTE

VAR 479 Mischbatterie %"

ZUBEHOR

ZUB F46 Mischbatterie %" (Bausatz)

ZUB 961 Schwenkventil %" fir WW,
Ausladung 300 mm, Hohe 80/390 mm (Bausatz)

ZUB 960 Schlauchpendelbrause %" fiir WW (Bausatz)

ZUB 832 Sicherheitsgasschlauch %", 600 mm flr Anschluss durch die Rtickwand

ZUB M50 Schaufel ungelocht, 180 x 130 mm, Nenninhalt 2 Liter

ZUB M51 Schaufel gelocht, 180 x 130 mm, Nenninhalt 2 Liter

ZUB M52 Spachtel, Breite 250 mm

ZUB M53 Auslaufsieb fiir Pfannen

ZUB M54 GN-Einhdngesystem fir Kippbratpfannen

O|O0O|O0O]|]O|O|O|O|O

O|O0O|O0OJ]O|O|O|0O|O

Dusensétze fur verschiedene Gasarten

siehe Seite 69

siehe Seite 69

O = Optional
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GAS-KIPPBRATPEANNENMITGUSSTIEGEL o Hine
« serienmafig mit doppelwandigem Deckel, federentlastet, ausbalanciert
« reinigungsfreundliche Hygiene-Achsen
» motorische Kippung
» Unterbau in Hygieneausfuhrung H2
» punktgenaues Ausgieen, Entleerung Gber integrierte Auslaufschnaupe
FGP 600 FGP 900
MageBXTXHmmm ............................................................................................................ 1100 X85OX 900 ............ 1400 ngox 900 ...........
Gewicht inkg 217 265
Nennwarmebelastung in kW Erdgas E, 20 mbar 18 24
Anschlusswert in kW 230V 1 N AC 50/60 Hz 0,3 0,3
Gusstiegel, B x T x Hinmm 600 x 600 x 175 900 x 600 x 175
Maximalinhalt in Liter 69 103
Nutzinhalt in Liter 53 80
Bratfliche in m? 0,3 0,47
Deckel doppelwandig o [ J
Knebelbedienung [ J [
Hygieneunterbau H2 [ [
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
1ede |Sta h|u mmante‘ te rg‘c herhe ‘tsg aSSCh‘aUCh ......................................................................... . .................................. . ..................................

VARIANTE

ZUB 961 Schwenkventil %" fir WW, Ausladung 300 mm, Hohe 80/390 mm (Bausatz) (0] (0]

ZUB 960 Schlauchpendelbrause %" fir WW (Bausatz) o o

ZUB 832 Sicherheitsgasschlauch %", 600 mm fir Anschluss durch die Riickwand o o
Dusensatze fir verschiedene Gasarten siehe Seite 69 siehe Seite 69
O = Optional
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GAS-DUPLEX-ANTIHAFT-BRATPLATTE -Line

* Multifunktionsgerat zum Braten und Schmoren

* DUPLEX-ANTIHAFT-Boden

* Tiegelboden aus Verbundwerkstoff mit Aluminiumkern, beidseitig mit Edelstahl plattiert (DUPLEX-ANTIHAFT-Boden)
* Knebelbedienung

« fugenloser Tiegel, nahtlos in die Oberplatte eingeschweif3t

* Tiegel komplett aus Edelstahl

2 getrennt regelbare Heizzonen

e grofRer verschlieRbarer Abwurfschacht, @ 47 mm

e Tiegeltiefe 65 mm

* Unterbau in Hygieneausftihrung H2

* 2 Brenner mit thermoelektrischer Ziindsicherung, Piezo-Zindung, Pilotflamme
e Brenner aus CrSt 1.4016

FGB 430
MageBXTXHmmm 700Xg50x900 .......
Gewicht inkg 112
Nennwarmebelastung in kW Erdgas E, 20 mbar 12
Maximalinhalt in Liter 20
Tiegel, B x T x Hinmm 600 x 580 x 65
Bratflache in m? 0,35
Unterbau offen [ ]
Hygieneunterbau H2 [ ]
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
1 PT FE gto p pfen ................................................................................................................................................................ . ............................
1 Auffangbehalter GN 1/1 [ )
1 edelstahlummantelter Sicherheitsgasschlauch [ )
ZUBEHOR | eeeeeeeeeseeeeseessees e ses e ees e ese s er e et ere ettt ettt s s st et
ZWM FO5 Flugelttr eingebaut - Linksanschlag (@]
ZUB 962 Spritzschutzrahmen (@]
ZUB 832 Sicherheitsgasschlauch %", 600 mm fir Anschluss durch die Riickwand (@]
Disensatze flr verschiedene Gasarten siehe Seite 69
O = Optional
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GAS-SCHNELLKOCHKESSEL PERMAPRESS

* innovative @:lfTouchpaneIfSteuerung

* elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige sowie jeweils
4 Schnellanwahlwerten fir Garzeit und Temperatur

» doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert

¢ Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571

* Innenkesselentleerung tber Sicherheitsauslaufhahn DN 40 (1 %")
* Deckplattenentwasserung tber Ablaufrohr

* Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur, Mischbatterie mit TWw-
und TWk-Ventil

¢ Flllstandsmarkierung mit 5-Liter-Teilung

» Gasregelventil, Feuerungsautomat mit Hochspannungsziindung
* Zindsicherung durch lonisationstiberwachung

e integrierter Gas-Absperr- und Anschlusshahn

* RS 485-Schnittstelle

Mafe, B x T x Hinmm

FGS 060 FGS 100 FGS 150

800 x 850 x 900 900 x 850 x 900 1100 x 850 x 900

Gewicht in kg

132 153 180

Nennwdérmebelastung in kW Erdgas E, 20 mbar

12,5 17 21

Anschlusswert in kW 230 V 1 N AC 50/60 Hz

0,05 0,05 0,05

Nutzinhalt in Liter

63,5 109 155

Innenkesseldurchmesser in mm

484 584 697

Innenkesselhdhe in mm

410 470 470

Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten

37,5 42,5 51

Schnellkochkessel nach DIN 18855

IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

1 Auslaufsieb

2 edelstahlummantelte Druckschlauche fr Trinkwasser

1 edelstahlummantelter Sicherheitsgasschlauch

ZUB 418 Abgassaule ohne Zugunterbrecher mit Abweiserblech
(fir Aufstellung unter Haube oder Luftungsdecke)

als Zusatzposition im Lieferumfang enthalten

O TOP-VARIANTEN

VAR 320 mengengesteuerte Wasserfiilleinrichtung
(Kalt-, Warm- und Mischwasser)

» Wasser automatisch litergenau fullen
 Schnellanwahl verschiedener Flllmengen mit @:I—Touchpanel
» automatischer Stopp des Fullvorgangs

VAR 808 Kerntemperaturfiihler

 auf den Punkt genau garen

« Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit @:lfTouchpane\
 Energie sparen mit optimaler Gardauer

ZUBEHOR

ZUB 787 Doppelmantel fiir Abgaskamin

ZUB 320 1 Paar Aushebehaken

ZUB 322 Tragring fur Kocheinsatze

ZUB 323 Tragring flr Kocheinsétze

ZUB 324 Tragring fur Kocheinsatze

Kocheinsitze 8 mm Lochung (bis zu 2 Stiick pro Gerit)

ZUB 382 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Hohe 150 mm

ZUB 384 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Hohe 180 mm

ZUB 389 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm

Kocheinsitze 2,5 mm Lochung (bis zu 2 Stiick pro Gerit)

ZUB 392 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Héhe 150 mm

ZUB 394 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Héhe 180 mm

(@)

ZUB 399 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm

©)

Dusensatze fir verschiedene Gasarten

siehe Seite 69 siehe Seite 69 siehe Seite 69

O = Optional
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GASGEBLASE-SCHNELLKOCHKESSEL -Line

* innovative @:lfTouchpaneIfSteuerung
» Gasgeblédsetechnologie fir hochste Wirkungsgrade und Wirtschaftlichkeit

« elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeigesowie jeweils
4 Schnellanwahlwerten fir Garzeit und Temperatur

» doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert

e Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571

* Innenkesselentleerung tiber Sicherheitsauslaufhahn DN 40 (1 %")
* Deckplattenentwasserung tber Ablaufrohr

* Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur, Mischbatterie mit TWw-
und TWk-Ventil

* Fllstandsmarkierung mit 5-Liter-Teilung
e integrierter Gas-Absperr- und Anschlusshahn
* RS 485-Schnittstelle

FLS 060 FLS 100 FLS 150

Mafe, B x T x Hinmm

800 x 850 x 900

900 x 850 x 900

1100 x 850 x 900

Gewicht inkg 132 153 180
Nennwarmebelastung in kW Erdgas E, 20 mbar 16 23 27
Anschlusswertin kW 230V 1 N AC 50/60 Hz 0,3 0,3 0,3
Nutzinhaltin Liter 63,5 109 155
Innenkesseldurchmesser in mm 484 584 697
Innenkesselhdhe in mm 410 470 470
Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten 22 26 33
Schnellkochkessel nach DIN 18855 [ [ ] [ ]
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

1Aus‘auf5|e b .................................................................................................... . ............................ . ............................ . ............................
2 edelstahlummantelte Druckschlduche fir Trinkwasser [ [ [ ]

1 edelstahlummantelter Sicherheitsgasschlauch [ ) [ ) [ J

o TOP-VARIANTEN

VAR 320 mengengesteuerte Wasserfiilleinrichtung
(Kalt-, Warm- und Mischwasser)

» Wasser automatisch litergenau fillen

 Schnellanwahl verschiedener Fullmengen mit @:I—Touchpanel

» automatischer Stopp des Fullvorgangs (0] o (0]
VAR 808 Kerntemperaturfiihler

» auf den Punkt genau garen

« Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit @:lfTouchpanel

» Energie sparen mit optimaler Gardauer (¢] o o

ZUBEHOR

.Z. UB 791Doppe |ma nte|furAbg askamm ................................................................ o ............................ o ............................ o ............................
ZUB 320 1 Paar Aushebehaken o o o

ZUB 322 Tragring fur Kocheinsatze (¢]

ZUB 323 Tragring flr Kocheinsatze (0]

ZUB 324 Tragring fur Kocheinsatze o
Kocheinsitze 8 mm Lochung (bis zu 2 Stiick pro Gerit)

ZUB 382 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Hohe 150 mm (e}

ZUB 384 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Hohe 180 mm (e}

ZUB 389 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm o
Kocheinsitze 2,5 mm Lochung (bis zu 2 Stiick pro Gerit)

ZUB 392 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Hohe 150 mm (e}

ZUB 394 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Hohe 180 mm (e}

ZUB 399 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm (¢]

siehe Seite 69 siehe Seite 69 siehe Seite 69

Dusensatze fur verschiedene Gasarten

O = Optional
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GASGEBLASE-RECHTECK-SCHNELLKOCHKESSEL

* innovative @:lfTouchpaneIfSteuerung
» Gasgeblasetechnik fur hochste Wirkungsgrade und Wirtschaftlichkeit

* elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige, sowie jeweils
4 Schnellanwahlwerten fir Garzeit und Temperatur

* doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert und umlaufend mit temperatur-
bestandiger Elastomer-Dichtung

* Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571
¢ Innenkesselentleerung tGber Sicherheitsauslaufhahn DN 50 (2")
* Deckplattenentwasserung Uber Ablaufrohr

* Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur, Mischbatterie mit TWw- und
TWk-Ventil

e Fullstandsmarkierung mit 10-Liter-Teilung bei FLR 150, 25-Liter-Teilung bei FLR 250

FLR 150 FLR 250
MaRe, B x T x Hinmm 1200 x 850 x 900 1500 x 850 x 900
Gewicht in kg 270 310
Nennwdarmebelastung in kW Erdgas E, 20 mbar 27 36
Anschlusswert in kW 230 V 1 N AC 50/60 Hz 0,15 0,15
Nutzinhalt in Liter 158 253
InnenkesselmaBe, B x T x Hinmm 620 x 660 x 435 990 x 660 x 435
Fassungsvermogen Kocheinsatze GN 1/ 1, 200 mm 4 Stick 6 Stuck
Schnellkochkessel nach DIN 18855 [}
Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten 35 40
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
1 Auslaufsieb ® [ J
2 edelstahlummantelte Druckschlauche fir Trinkwasser [ J o
1 edelstahlummantelter Sicherheitsgasschlauch o [}
O TOP-VARIANTEN
.\.I AR 32 Omen geng esteuerte Wasserfu ||e|nr|ch tun g ............................................................................................................................................
(Kalt-, Warm- und Mischwasser)
» Wasser automatisch litergenau fullen
e Schnellanwahl verschiedener Fullmengen mit @:I—Touchpanel
» automatischer Stopp des Fullvorgangs (e} (0]
VAR 808 Kerntemperaturfiihler
 auf den Punkt genau garen
» Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit @:lfTouchpane\
 Energie sparen mit optimaler Gardauer o o
ZUBEHOR
ZUB 791 Doppelmantel flir Abgasséule, nachristbar (e} (0]
ZUB 677 Behélterauflage o
ZUB 678 Behélterauflage (0]

Dusensatze fir verschiedene Gasarten

siehe Seite 69

siehe Seite 69

O = Optional
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GASGEBLASE-RECHTECK-KOCHKESSEL

* innovative @:lfTouchpaneIfSteuerung

» Gasgeblasetechnik fur hochste Wirkungsgrade und Wirtschaftlichkeit
* elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige sowie jeweils

4 Schnellanwahlwerten fir Garzeit und Temperatur

* doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert und umlaufend mit temperatur-

bestandiger Elastomer-Dichtung
* Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571

¢ Innenkesselentleerung tber Sicherheitsauslaufhahn DN 50 (2")

* Deckplattenentwasserung Uber Ablaufrohr

* Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur, Mischbatterie mit TWw- und

TWk-Ventil
* Fllstandsmarkierung mit 25-Liter-Teilung
* RS 485-Schnittstelle

FLR 300 FLR 400
MaBe, B x T x Hinmm 1700 x 850 x 900 2200 x 850 x 900
Gewicht in kg 340 376
Nennwdarmebelastung in kW Erdgas E, 20 mbar 43 54
Anschlusswert in kW 230 V 1 N AC 50/60 Hz 0,15 0,15
Nutzinhalt in Liter 294 422
InnenkesselmaRe, B x T x Hinmm 1150 x 660 x 435 1650 x 660 x 435
Fassungsvermogen Kocheinsatze GN 1/ 1, 200 mm 8 Stiick 12 Stick
Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten 36 42
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
1 Auslaufsieb [ [ J
2 edelstahlummantelte Druckschlauche fr Trinkwasser [ J [ J
1 edelstahlummantelter Sicherheitsgasschlauch [ [ J
O TOP-VARIANTEN
VAR 32 0 men genge steuerte Wasserfull e|nr|chtung ............................................................................................................................................
(Kalt-, Warm- und Mischwasser)
» Wasser automatisch litergenau fullen
« Schnellanwahl verschiedener Fullmengen mit @:lfTouchpaneI
» automatischer Stopp des Fllvorgangs o o
VAR 808 Kerntemperaturfiihler
e auf den Punkt genau garen
» Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit @:I-Touchpanel
» Energie sparen mit optimaler Gardauer (@) (0]
ZUBEHOR
ZUB 791 Doppelmantel fiir Abgassaule, nachristbar (@) (0]
ZUB 679 Behélterauflage (@)
ZUB 680 Behilterauflage (e]

Dusenséatze fur verschiedene Gasarten siehe Seite 69

siehe Seite 69

O = Optional
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GAS-RECHTECK-KOCHKESSEL

e innovative @:l -Touchpanel-Steuerung

« elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-
Wertanzeige sowie jeweils 3 Schnellanwahlwerten fir Garzeit und Temperatur

» doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert und umlaufend mit

temperaturbestandiger Elastomer-Dichtung
e Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571
e Innenkesselentleerung tber Sicherheitsauslaufhahn DN 50 (2")
» wartungsarmes Beheizungssystem
» Deckplattenentwasserung Uber Ablaufrohr

» Wassereinlauf Gber deckelbetétigte Schwenkarmatur,
Mischbatterie mit TWw- und TWk-Ventil

e Fullstandsmarkierung mit 10-Liter-Teilung bei
FGR 150, 25-Liter-Teilung bei FGR 250, FGR 300
und FGR 400

FGR 150

FGR 250

FGR 300

MaBe, B x T x Hinmm

1200 x 850 x 900

1500 x 850 x 900

1700 x 850 x 200

Gewichtinkg

270

310

340

Nennwdarmebelastung in kW Erdgas E, 20 mbar

21

29

32,5

Anschlusswert in kW 230 V 1N 50/ 60 Hz

0,05

0,05

0,05

Nutzinhalt in Liter

158

253

294

InnenkesselmaBe, B x T x Hinmm

620 x 660 x 435

990 x 660 x 435

1150 x 660 x 435

Fassungsvermogen Kocheinsatze GN 1/ 1, 200 mm

4 Stlick

6 Stiick

8 Stlick

Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten

59

73

74

IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

1 Auslaufsieb

2 edelstahlummantelte Druckschlauche fir Trinkwasser

1 edelstahlummantelter Sicherheitsgasschlauch

ZUB 789 Abgasséaule ohne Zugunterbrecher mit
Abweisblech (fur Aufstellung unter Haube oder
Liftungsdecke)

als Zusatzposition im Lieferumfang enthalten

O TOP-VARIANTEN

VAR 320 mengengesteuerte Wasserfiilleinrichtung

(Kalt-, Warm- und Mischwasser)

» Wasser automatisch litergenau fullen

e Schnellanwahl verschiedener Fullmengen mit @:l -Touchpanel
» automatischer Stopp des Fullvorgangs

VAR 808 Kerntemperaturfiihler

 auf den Punkt genau garen

« Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit @:l -Touchpanel
e Energie sparen mit optimaler Gardauer

ZUBEHOR

ZUB 790 Doppelmantel flir Abgasséule, nachristbar

ZUB 677 Behélterauflage

ZUB 678 Behélterauflage

ZUB 679 Behélterauflage

ZUB 680 Behilterauflage

Dusensatze fir verschiedene Gasarten

siehe Seite 69

siehe Seite 69

siehe Seite 69

O = Optional
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NIEDERDRUCKDAMPF-SCHNELLKOCHKESSEL

o Handventil ftr Dampfzufuhr
« manuelle Regelung der Garguttemperatur

» doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert und umlaufend mit
temperaturbestandiger Elastomer-Dichtung

e Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571
« Innenkesselentleerung tber Sicherheitsauslaufhahn DN 40 (1 %")
» Deckplattenentwdasserung Uber Ablaufrohr

* Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur, Mischbatterie mit TWw- und
TWEk-Ventil

« Beheizung durch direkte Dampfzufuhr 0,3 bar - 0,5 bar Uberdruck
e Fullstandsmarkierung mit 5-Liter-Teilung

FNS 061 FNS 101 FNS 151

MaBeBXTXHmmm 7OOXSSOXQOO SOOXSSOXQOO ........ 1OOOXSSOX9OO .....
Gewicht inkg 91 105 122

Nennleistung in kW 20,0 bei 32 kg/h 29,0bei46 kg/h 35,0 bei 56 kg/h
Nutzinhalt in Liter 63,5 109 155
Innenkesseldurchmesser in mm 484 584 697
Innenkesselhéhe in mm 410 470 470

Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten (bei 0,5 bar Uberdruck) 16 19 21,5

Schnellkochkessel nach DIN 18855 ® [ [ J

IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
1 Auslaufsieb [ [ [ J
2 edelstahlummantelte Druckschlauche fur Trinkwasser ® ® [

1 edelstahlummantelter Druckschlauch flir ND-Dampfanschluss ® ® ®

VARIANTE

VAR 303 eingebauter Kondensatabscheider o (e] (e]

ZUBEHOR

; UB 320 B Paar . Au shebehaken ............................................................................ s s s
ZUB 322 Tragring fur Kocheinséatze (e]

ZUB 323 Tragring fur Kocheinsatze (e]

ZUB 324 Tragring fur Kocheinsatze (@)
Kocheinsitze 8 mm Lochung (bis zu 2 Stiick pro Gerit)

ZUB 382 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Héhe 150 mm (e]

ZUB 384 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Hohe 180 mm (e}

ZUB 389 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm (e}
Kocheinsitze 2,5 mm Lochung (bis zu 2 Stiick pro Gerit)

ZUB 392 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Héhe 150 mm o

ZUB 394 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Hohe 180 mm (e}

ZUB 399 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm (e}

O = Optional
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NIEDERDRUCKDAMPF-SCHNELLKOCHKESSEL

* innovative @:l -Touchpanel-Steuerung

* elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige sowie jeweils

4 Schnellanwahlwerten fir Garzeit und Temperatur
* doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert
¢ Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571
* Innenkesselentleerung tber Sicherheitsauslaufhahn DN 40 (1 %")
* Deckplattenentwasserung tber Ablaufrohr

* Wassereinlauf Gber deckelbetatigte Schwenkarmatur, Mischbatterie mit TWw- und

TWk-Ventil
* Beheizung durch direkte Dampfzufuhr 0,3 bar - 0,5 bar Uberdruck
e Flllstandsmarkierung mit 5-Liter-Teilung
* RS 485-Schnittstelle

FNS 060

FNS 100

FNS 150

Male, B x T x Hinmm

700 x 850 x 900

800 x 850 x 900

1000 x 850 x 900

Gewichtin kg

91

105

122

Nennleistung in kW

20,0 bei 32 kg/h

290bei46 kg/h

35,0 bei 56 kg/h

Anschlusswert in kW 230V 1 N AC 50/60 Hz

01

01

01

Nutzinhalt in Liter

63,5

109

155

Innenkesseldurchmesser in mm

484

584

697

Innenkesselhdhe in mm

410

470

470

Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten (bei 0,5 bar Uberdruck)

16

19

21,5

Schnellkochkessel nach DIN 18855

IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

1 Auslaufsieb

2 edelstahlummantelte Druckschlduche fur Trinkwasser

1 edelstahlummantelter Druckschlauch flir ND-Dampfanschluss

O TOP-VARIANTEN

VAR 320 mengengesteuerte Wasserfiilleinrichtung

(Kalt-, Warm- und Mischwasser)

* Wasser automatisch litergenau ftllen

« Schnellanwahl verschiedener Fullmengen mit @:I—Touchpane\
» automatischer Stopp des Fillvorgangs

VAR 808 Kerntemperaturfiihler

« auf den Punkt genau garen

» Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit @:l—TouchpaneI
* Energie sparen mit optimaler Gardauer

VARIANTE

VAR 303 eingebauter Kondensatabscheider

ZUBEHOR

ZUB 320 1 Paar Aushebehaken

ZUB 322 Tragring fur Kocheinsatze

ZUB 323 Tragring fur Kocheinsatze

ZUB 324 Tragring fUr Kocheinsatze

Kocheinsitze 8 mm Lochung (bis zu 2 Stiick pro Gerit)

ZUB 382 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Hohe 150 mm

ZUB 384 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Hohe 180 mm

ZUB 389 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm

Kocheinsitze 2,5 mm Lochung (bis zu 2 Stiick pro Gerit)

ZUB 392 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Hohe 150 mm

ZUB 394 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Hohe 180 mm

ZUB 399 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm

O = Optional
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PHOENI{DS

NIEDERDRUCKDAMPF-RECHTECK-SCHNELLKOCHKESSEL

« Handventil fir Dampfzufuhr
» manuelle Regelung der Garguttemperatur

» doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert und umlaufend mit temperaturbestandiger
Elastomer-Dichtung

e Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571

« Innenkesselentleerung tber Sicherheitsauslaufhahn DN 50 (2")

» Deckplattenentwdasserung tber Ablaufrohr

» Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur, Mischbatterie mit TWw- und TWk-Ventil
« Beheizung durch direkte Dampfzufuhr 0,3 bar - 0,5 bar Uberdruck

o Fillstandsmarkierung mit 10-Liter-Teilung bei FNR 151, 25-Liter-Teilung bei FNR 251

Mafe, B x T x Hinmm

FNR 151
1100 x 850 x 900

FNR 251
1400 x 850 x 900

Gewicht inkg

183

220

Nennleistung in kW

400 bei 64 kg/h

44,0 bei 70 kg/h

Nutzinhaltin Liter

158

253

Innenkesselmafe, B x T x Hinmm

620 x 660 x 435

990 x 660 x 435

Fassungsvermogen Kocheinsatze GN 1/1, 200 mm

4 Stlck

6 Stick

Schnellkochkessel nach DIN 18855 [

Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten (bei 0,5 bar Uberdruck) 21,5 33
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

1 Auslaufsieb [ [ J
2 edelstahlummantelte Druckschlauche fir Trinkwasser [ ] [ J
1 edelstahlummantelter Druckschlauch fiir ND-Dampfanschluss e ®
VARIANTE

VAR 303 eingebauter Kondensatabscheider (0] (@]
ZUBEHOR

ZUB 677 Behilterauflage o

ZUB 678 Behilterauflage o
O = Optional
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NIEDERDRUCKDAMPF-RECHTECK-SCHNELLKOCHKESSEL -Line

* innovative @:lfTouchpaneIfSteuerung

* elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige sowie jeweils
4 Schnellanwahlwerten fir Garzeit und Temperatur

» doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert und umlaufend mit temperaturbestandiger
Elastomer-Dichtung

* Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571

¢ Innenkesselentleerung tber Sicherheitsauslaufhahn DN 50 (2")

» Deckplattenentwasserung tiber Ablaufrohr

* Wassereinlauf Uber deckelbetéatigte Schwenkarmatur, Mischbatterie mit TWw- und TWk-Ventil
* Beheizung durch direkte Dampfzufuhr 0,3 bar - 0,5 bar Uberdruck

* Fullstandsmarkierung mit 10-Liter-Teilung bei FNR 150, 25-Liter-Teilung bei FNR 250

e RS 485-Schnittstelle

FNR 150 FNR 250
Magengmemm ............................................................................................................ 1100 X850X 900 ............ 1400 X85Ox 900 ...........
Gewicht inkg 183 220
Nennleistung in kW 40,0 bei 64 kg/h 44,0bei 70 kg/h
Anschlusswert in kW 230V 1 N AC 50/60 Hz 0,1 0,1
Nutzinhalt in Liter 158 253
Innenkesselmafe, B x T x Hinmm 620 x 660 x 435 990 x 660 x 435
Fassungsvermogen Kocheinsatze GN 1/ 1, 200 mm 4 Stiick 6 Stuick
Schnellkochkessel nach DIN 18855 [
Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten (bei 0,5 bar Uberdruck) 21,5 33
M e R AN G BN T A N e
1 Auslaufsieb [ J [
2 edelstahlummantelte Druckschlduche fir Trinkwasser [ J [
1 edelstahlummantelter Druckschlauch fir ND-Dampfanschluss o o

O TOP-VARIANTEN

VAR 320 mengengesteuerte Wasserfiilleinrichtung
(Kalt-, Warm- und Mischwasser)

» Wasser automatisch litergenau fullen
» Schnellanwahl verschiedener Fullmengen mit @:lfTouchpanel
» automatischer Stopp des Fillvorgangs o o

VAR 040 integrierte Hebe-/ Senkvorrichtung

e Zeitersparnis durch verringerte Aufheizzeiten bei mehreren Chargen

« Be- und Entladung der Speisenbehalter in ergonomischer Hohe

e sicher in der Handhabung

o Geréat verlangert sich mit VAR 040 um 100 mm (0]
VAR 808 Kerntemperaturfiihler

 auf den Punkt genau garen

« Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit @:lfTouchpane\

 Energie sparen mit optimaler Gardauer o o

[
=%
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ke

~
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=
©

VARIANTE

VAR 303 eingebauter Kondensatabscheider o o

ZUBEHOR

ZUB 677 Behélterauflage (0]
ZUB 678 Behélterauflage o

O = Optional
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NIEDERDRUCKDAMPF-RECHTECK-KOCHKESSEL

« Handventil fir Dampfzufuhr
» manuelle Regelung der Garguttemperatur

» doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert und
umlaufend mit temperaturbesténdiger Elastomer-Dichtung

e Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571
« Innenkesselentleerung tber Sicherheitsauslaufhahn DN 50 (2")
» Deckplattenentwdasserung tber Ablaufrohr

» Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur,
Mischbatterie mit TWw- und TWk-Ventil

« Beheizung durch direkte Dampfzufuhr 0,3 bar - 0,5 bar Uberdruck
o Flllstandsmarkierung mit 25-Liter-Teilung

FNR 301

FNR 401

FNR 501

MaBBe,B x T x Hinmm

1600 x 850 x 900

2100 x 850 x 200

2400 x 850 x 200

Gewichtin kg

256

322

415

Nennleistung in kW

490bei 78 kg/h

60,0 bei 96 kg/h

69,0bei 110 kg/h

Nutzinhaltin Liter

294

422

500

Innenkesselmafe, B x T x Hinmm

1150 x 660 x 435

1650 x 660 x 435

1955 x 660 x 435

Fassungsvermogen Kocheinsatze GN 1/ 1, 200 mm

8 Stick

12 Stiick

14 Stiick

Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten (bei 0,5 bar Uberdruck) 35 38,5 41,5
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

1 Auslaufsieb [ ) [ [ J
2 edelstahlummantelte Druckschlauche fir Trinkwasser [ ) [ [ J
1 edelstahlummantelter Druckschlauch fir ND-Dampfanschluss [} ® ®
VARIANTE

VAR 303 eingebauter Kondensatabscheider (@) (@] (@)
ZUBEHOR

ZUB 679 Behilterauflage o

ZUB 680 Behilterauflage (o]

ZUB 681 Behélterauflage (@)

O = Optional
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NIEDERDRUCKDAMPF-RECHTECK-KOCHKESSEL -Line

e innovative @:l -Touchpanel-Steuerung

« elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige
sowie jeweils 3 Schnellanwahlwerten fir Garzeit und Temperatur

» doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert und umlaufend
mit temperaturbesténdiger Elastomer-Dichtung

e Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571
e Innenkesselentleerung tiber Sicherheitsauslaufhahn DN 50 (2")
» Deckplattenentwasserung tiber Ablaufrohr

» Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur,
Mischbatterie mit TWw-und TWk-Ventil

« Beheizung durch direkte Dampfzufuhr 0,3 bar - 0,5 bar Uberdruck
o Fullstandsmarkierung mit 25-Liter-Teilung

FNR 300 FNR 400 FNR 500
MageBxTmemm .................................................................... 1éoox85ox9oo 21oox85ox900 24oox85ox9oo ....................
Gewichtinkg 256 322 415
Nennleistung in kW 490bei 78 kg/h 60,0bei 96 kg/h 69,0bei 110 kg/h
Anschlusswert in kW 230 V 1N 50/ 60 Hz 01 0,1 0,1
Nutzinhalt in Liter 294 422 500
InnenkesselmalRe, B x T x Hinmm 1150 x 660 x 435 1650 x 660 x 435 1955 x 660 x 435
Fassungsvermogen Kocheinsatze GN 1/ 1, 200 mm 8 Stlick 12 Sttick 14 Stiick
Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten (bei 0,5 bar Uberdruck) 35 38,5 41,5
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
1Au5 |auf5|e b ................................................................................ . .......................... . .................................... . ...........................................
2 edelstahlummantelte Druckschlduche fir Trinkwasser [ [} [ ]
1 edelstahlummantelter Druckschlauch fir ND-Dampfanschluss [ [ J [ ]

O TOP-VARIANTEN

VAR 320 mengengesteuerte Wasserfiilleinrichtung
(Kalt-, Warm- und Mischwasser)

« Wasser automatisch litergenau fullen
 Schnellanwahl verschiedener Fullmengen mit @:l -Touchpanel
» automatischer Stopp des Fllvorgangs o (@) o

VAR 040 integrierte Hebe-/ Senkvorrichtung

e Zeitersparnis durch verringerte Aufheizzeiten bei mehreren Chargen

» Be- und Entladung der Speisenbehélter in ergonomischer Hohe

e sicher in der Handhabung

o Gerat verlangert sich mit VAR 040 um 100 mm o o o

VAR 808 Kerntemperaturfiihler

« auf den Punkt genau garen

 Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit @:lfTouchpane\

« Energie sparen mit optimaler Gardauer o (@) o

[
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VARIANTE

VAR 303 eingebauter Kondensatabscheider (@) (e} o

ZUBEHOR
ZUB 679 Behélterauflage @)
ZUB 680 Behélterauflage (e}

ZUB 681 Behilterauflage o

O = Optional
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NIEDERDRUCKDAMPF-SCHNELL-KIPPKOCHKESSEL

« Handventil fir Dampfzufuhr

» manuelle Regelung der Garguttemperatur

» doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert

e Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571

« Innenkesselentleerung Gber Sicherheitsauslaufhahn DN 40 (1 %")

» Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur,
Mischbatterie mit TWw- und TWk-Ventil

« Beheizung durch direkte Dampfzufuhr 0,3 bar - 0,5 bar Uberdruck
o Fillstandsmarkierung mit 10-Liter-Teilung

e Dauerankochstufe

« reinigungsfreundliche Hygiene-Achsen

» Unterbau in Hygieneausfuhrung H2

» motorische Kippung

FNK 061 FNK 101 FNK 151
Marge B » T - H mmm ................................................................................. 10 OOx 850 - 900 ......... 1100x 850 s 900 ......... 13 OOx 850x900 ........
Gewicht inkg 164 178 189
Nennleistung in kW 20,0 bei 32 kg/h 29,0 bei 46 kg/h 35,0 bei 56 kg/h
Anschlusswert in kW 230V 1 N AC 50/ 60 Hz 0,25 0,25 0,25
Nutzinhaltin Liter 63,5 109 155
Innenkesseldurchmesser in mm 484 584 697
Innenkesselhdhe in mm 410 470 470
Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten (bei 0,5 bar Uberdruck) 16 19 21,5
Schnellkochkessel nach DIN 18855 ® [ [ )

IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

1 Auslaufsieb ® [ [ ]
2 edelstahlummantelte Druckschlduche fur Trinkwasser ® o [

1 edelstahlummantelter Druckschlauch fir ND-Dampfanschluss ® ® [ ]

VARIANTE

VAR 303 eingebauter Kondensatabscheider (e] o o

ZUBEHOR

.Z. UB F4 7 Ablaufs|ebfurKe5 Se IgroBe éO . | ....................................................... o ...................................................................................................
ZUB F48 Ablaufsieb flr Kesselgroe 100 | (0]

ZUB F49 Ablaufsieb fir KesselgréRe 150 | o
ZUB 320 1 Paar Aushebehaken o o o
ZUB 322 Tragring fur Kocheinsatze O

ZUB 323 Tragring flr Kocheinsatze (0]

ZUB 324 Tragring fur Kocheinsatze o
Kocheinsitze 8 mm Lochung (bis zu 2 Stiick pro Gerit)

ZUB 382 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Héhe 150 mm o

ZUB 384 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Héhe 180 mm o

ZUB 389 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm (e}
Kocheinsitze 2,5 mm Lochung (bis zu 2 Stiick pro Gerit)

ZUB 392 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Héhe 150 mm (e}

ZUB 394 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Héhe 180 mm o

ZUB 399 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm o

O = Optional
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NIEDERDRUCKDAMPF-SCHNELL-KIPPKOCHKESSEL -Line
* innovative @:lfTouchpaneIfSteuerung
* elektronische Temperaturregelung mit Soll- und Ist-Wertanzeige sowie jeweils

4 Schnellanwahlwerten fir Garzeit und Temperatur
» doppelwandiger Deckel, federentlastet, ausbalanciert
* Innenkessel aus CrNiMoTiSt 1.4571
* Innenkesselentleerung tber Sicherheitsauslaufhahn DN 40 (1 %")
* Wassereinlauf Uber deckelbetatigte Schwenkarmatur,

Mischbatterie mit TWw- und TWk-Ventil
* Beheizung durch direkte Dampfzufuhr 0,3 bar - 0,5 bar Uberdruck
e Flllstandsmarkierung mit 5-Liter-Teilung
* reinigungsfreundliche Hygiene-Achsen
* Unterbau in Hygieneausftihrung H2
* motorische Kippung
* RS 485-Schnittstelle

FNK 060 FNK 100 FNK 150

Ma@eBx T><H|nmm ................................................................................. 1000x850x9oo ......... 1100x 850x9oo ......... 1300><8SO><900 ........
Gewicht inkg 164 178 189
Nennleistung in kW 20,0 bei 32 kg/h 29,0 bei46 kg/h 35,0 bei 56 kg/h
Anschlusswert in kW 230V 1 N AC 50/ 60 Hz 0,25 0,25 0,25
Nutzinhaltin Liter 63,5 109 155
Innenkesseldurchmesser in mm 484 584 697
Innenkesselhdhe in mm 410 470 470
Ankochzeit nach DIN 18855 in Minuten (bei 0,5 bar Uberdruck) 16 19 21,5
Schnellkochkessel nach DIN 18855 [ [ ] [ )
IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN
1Aus\aufs\e b ............................................................................................. . ............................... . ............................... . ...............................
2 edelstahlummantelte Druckschlduche fir Trinkwasser ® [ ] [
1 edelstahlummantelter Druckschlauch fiir ND-Dampfanschluss ® [ [ ]

O TOP-VARIANTEN

VAR 320 mengengesteuerte Wasserfiilleinrichtung
(Kalt-, Warm- und Mischwasser)
» Wasser automatisch litergenau fullen

« Schnellanwahl verschiedener Fullmengen mit @:l—TouchpaneI

» automatischer Stopp des Fullvorgangs (@] o (@)
VAR 808 Kerntemperaturfiihler

« auf den Punkt genau garen

» Schnellanwahl verschiedener Temperaturen mit @:lfTouchpane\

 Energie sparen mit optimaler Gardauer o o o

VARIANTE

VAR 303 eingebauter Kondensatabscheider (¢] o o

ZUBEHOR

ZUB F47 Ablaufsieb flr Kesselgrofe 60 | (0]

ZUB F48 Ablaufsieb flr KesselgrofZe 100 | o

ZUB F49 Ablaufsieb flr KesselgroBe 150 | (@)
ZUB 320 1 Paar Aushebehaken (¢] o (e]
ZUB 322 Tragring fur Kocheinsatze o

ZUB 323 Tragring flr Kocheinsétze (o]

ZUB 324 Tragring flr Kocheinsétze (@)
Kocheinsitze 8 mm Lochung (bis zu 2 Stiick pro Gerit)

ZUB 382 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Hohe 150 mm (e}

ZUB 384 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Hohe 180 mm o

ZUB 389 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm (@)
Kocheinsitze 2,5 mm Lochung (bis zu 2 Stiick pro Gerit)

ZUB 392 1 Kocheinsatz, Durchmesser 465 mm, Hohe 150 mm (e}

ZUB 394 1 Kocheinsatz, Durchmesser 565 mm, Hohe 180 mm o

ZUB 399 1 Kocheinsatz, Durchmesser 675 mm geteilt, Hohe 180 mm (@)

O = Optional
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ARBEITSTISCHE o Hine
« schallddmmende und stabilisierende

Deckplattenunterfitterung aus 2 miteinander

verklebten Elastomerplatten, zusatzlich

von unten mit 2,0 mm CrNiSt-Profilen verstarkt
* Hygieneunterbau H2

FUA 030 FUA 040 FUA 050 FUA 060 FUA 070

MaBe BxTxHinmm  300x850x900 400x850x900  500x850x900  600x850x900  700x850x900
Gewichtinkg 40 50 59 64 69
Unterbau offen [ J ([ J o [ ] [ J
Hygieneunterbau H2 [ ] o [ ) [ J [ J
VARIANTEN
.\./ AR 551 1 - SCh UkOStEdeO Se 230\/ ..............................................................................................................................................................
in Mulde der Bedienblende e} (e] o e} e}
VAR SE2 1 x CEE-Steckdose 400V
in Mulde der Bedienblende o o o e} e}
VAR SE3 2 x Schuko-Steckdose 230V
in Mulde der Bedienblende o (e] o e} e}
VAR SE4 1 x CEE-Steckdose 400V,
1x Schuko-Steckdose 230V in Mulde der
Bedienblende e} (e] (e] e} e}
VAR 010 1 x Rahmenschublade GN 1/ 1 eingebaut o o o o
VAR 351 Rahmenschubladenblock
2xGN 1/1 Ubereinander (¢] e}
VAR 359 1 x Kastenschublade eingebaut (e} (e} (@) (@)
VAR 354 2 x Kastenschublade Ubereinander o e}
ZUBEHOR
.Z. \/\/M F 19 |:| uge|ture| ngeb aUt = ReCht 5 anSCh ‘ag ........ o ....................................................................................................................................
ZWM F20 Flugelttr eingebaut - Linksanschlag o
ZWM FO3 Flugelttr eingebaut - Rechtsanschlag o
ZWM FO4 Flugelttr eingebaut - Linksanschlag o
ZWM F10 Flugelttr eingebaut - Rechtsanschlag o
ZWM F11 Flugelttr eingebaut - Linksanschlag o
ZWM F12 1 Paar Flageltiren eingebaut o
ZWM F13 1 Paar Flugeltiren eingebaut (@)
ZUB FA2 Zwischenboden (e}
ZUB F16 Zwischenboden (e]
ZUB F92 Zwischenboden (e]
ZUB F93 Zwischenboden e}
ZUB F94 Zwischenboden (0]
ZUB MO2 5 Paar Einschubleisten (e] e}

O = Optional
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ARBEITSTISCHE

» schalldédmmende und stabilisierende
Deckplattenunterfiitterung aus 2 miteinander
verklebten Elastomerplatten, zusatzlich von
unten mit 2,0 mm CrNiSt-Profilen verstarkt

* Hygieneunterbau H2

FUA 080

FUA 090

FUA 100

FUA 110

FUA 120

MaRe, B x T x Hinmm

800 x 850 x 900

900 x 850 x 200

1000 x 850 x 900

1100 x 850 x 900

1200 x 850 x 200

Gewicht in kg

85

89

93

97

101

Unterbau offen

Hygieneunterbau H2

VARIANTEN

VAR SE1 1 x Schuko-Steckdose 230V
in Mulde der Bedienblende

VAR SE2 1 x CEE-Steckdose 400V
in Mulde der Bedienblende

VAR SE3 2 x Schuko-Steckdose 230V
in Mulde der Bedienblende

VAR SE4 1 x CEE-Steckdose 400V,
1x Schuko-Steckdose 230V in Mulde
der Bedienblende

VAR 010 2 x Rahmenschublade GN 1/1
nebeneinander eingebaut

VAR 359 2 x Kastenschublade
nebeneinander eingebaut

ZUBEHOR

ZWM F14 1 Paar Flugeltiren eingebaut

ZWM F17 1 Paar Flageltiren eingebaut

ZWM F16 1 Paar Flageltiren eingebaut

/WM F18 1 Paar Flugelttren eingebaut

ZUB F95 Zwischenboden

ZUB FA1 Zwischenboden

ZUB F96 Zwischenboden

ZUB FC8 Zwischenboden

ZUB FB7 Zwischenboden

O = Optional
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ZWISCHEN- UND ENDBAUTEILE @'L'“e

« schalldédmmende und stabilisierende
Deckplattenunterfiitterung aus 2 miteinander
verklebten Elastomerplatten, zusatzlich von unten
mit 2,0 mm CrNiSt-Profilen verstarkt

« dient dem Langenausgleich bei Block- oder
Reihenaufstellung

« allseitig geschlossen
 Frontverkleidung abschraubbar

FUZ 015 FUZ 020 FUZ 025 FUZ 030 FUZ 040
Mafe, B x T x Hinmm 150 x 850 x 900 200 x 850 x 900 250 x 850 x 900 300 x 850 x 900 400 x 850 x 900
Gewicht in kg 8 10 12 14 29
VARIANTE
ZWM 915 Schwenkarmatur 3/4" far WW und KW,
mittig montiert (@) o o o o
O = Optional
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GRUPPENZUBEH®OR UND AUFSTELLARTEN -Line

Beispiel: Zubeh6r-Geriteaufstellung Zeile frei im Raum

C Ansicht Riickseite

Pos. Bezeichnung Typ Anzahl im Beispiel
1 Aufstecme‘stegomm(ab4mmnErganzungsstuck) ZUBF37 ........... 1 ...................................
2 Profilabdeckung (zur Verbindung von 2 Geréaten) ZUBF19 1

3 U-Zwischenrinne 50 mm (zur Verbindung von 2 Geréten) ZUBF20 1

4 optional: Einsatzmodul zum Oberflachenausgleich fiir U-Rinne 50 mm ZUBF97 1

5 Rickenblende fir U-Rinne 50 mm ZUB F24 1

6 Rickenblende flr Profilabdeckung ZUBF23 1

alternativ:
7 1 Satz Sockelblenden (optional) ZUB P40 1

Beispiel: Zubeho6r-Gerateaufstellung Zeile an der Wand

Pos. Bezeichnung Typ Anzahl im Beispiel

.1. ........ \/\/andabscmusge‘ste50mm(ab4mm|tErganzungsstuck) ZUBF33 .......... 1 ...................................
2 Stirnseitige Blende 50 mm links ZUBF56 1

3 Stirnseitige Blende 50 mm rechts ZUBF57 1

4 Profilabdeckung (zur Verbindung von 2 Geréaten) ZUBF19 1

5 U-Zwischenrinne 50 mm (zur Verbindung von 2 Geréaten) ZUBF20 1

6 optional: Einsatzmodul zum Oberflachenausgleich fiir U-Rinne, 50 mm ZUBF97 1

7 optional: 1 Satz Sockelblenden ZUB P40 1
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GRUPPENZUBEHOR UND AUFSTELLARTEN

Beispiel: Zubehor-Geriteaufstellung im Block / doppelzeilig

Pos. Bezeichnung Typ Anzahl im Beispiel
1 Mittenabdeckung fiir Geriteabstand 300 mm (ab 4 mmit Ergénzungsstick) ~ ZUBF28 T
2 Stirnseitige Blende ZUBF31 2

3 Profilabdeckung (zur Verbindung von 2 Geraten) ZUBF19 2

4 U-Zwischenrinne 50 mm (zur Verbindung von 2 Geréaten) ZUBF20 2

5 optional: Einsatzmodul zum Oberflachenausgleich fiir U-Rinne, 50 mm ZUBF97 1

6 optional: 1 Satz Sockelblenden ZUB P40 1
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GRUPPENZUBEHOR UND AUFSTELLARTEN

Zubehor-Gerateverbindung

ZUBF19 Eingesteckte Profilabdeckung mit Frontabdeckleiste

ZUBF20 U-Zwischenrinne 50 mm mit Frontabdeckleiste (U-Profil)

ZUBF21 U-Zwischenrinne 100 mm mit Frontabdeckleiste (U-Profil)

ZUBF22 U-Zwischenrinne 150 mm mit Frontabdeckleiste (U-Profil)

ZUBF97 Einsatzmodul zum Oberflachenausgleich fir U-Zwischenrinne 50 mm

ZUBF98 Einsatzmodul zum Oberfldchenausgleich fir U-Zwischenrinne 100 mm

ZUBF99 Einsatzmodul zum Oberfldchenausgleich fir U-Zwischenrinne 150 mm

ZUBN10  U-Verbindungsrinne 50 mm fir Kombination Combinorm-S (links) und K-Line Gerat (rechts)
mit Frontabdeckleiste (U-Profil)

ZUBN11  U-Verbindungsrinne 50 mm fir Kombination Combinorm-S (rechts) und K-Line Gerét (links)
mit Frontabdeckleiste (U-Profil)

ZUBN12 U-Verbindungsrinne 100 mm fir Kombination Combinorm-S (links) und K-Line Gerét (rechts)
mit Frontabdeckleiste (U-Profil)

ZUBN13  U-Verbindungsrinne 100 mm fur Kombination Combinorm-S (rechts) und K-Line Gerét (links)
mit Frontabdeckleiste (U-Profil)

ZUBN14  U-Verbindungsrinne 150 mm fiir Kombination Combinorm-S (links) und K-Line Gerét (rechts)
mit Frontabdeckleiste (U-Profil)

ZUBN15  U-Verbindungsrinne 150 mm fir Kombination Combinorm-S (rechts) und K-Line Gerét (links)
mit Frontabdeckleiste (U-Profil)

ZUBFE8 Frontblende fur Gerateverbindung ohne U-Zwischenrinne

Zubehor-Geriteaufstellung Zeile frei im Raum

ZUBF23 Rickenblende bei freistehenden Gerédten ohne Zwischenrinne

ZUBF24 Rickenblende bei freistehenden Gerédten mit U-Zwischenrinne 50 mm

ZUBF25 Rickenblende bei freistehenden Gerédten mit U-Zwischenrinne 100 mm

ZUBF26 Rickenblende bei freistehenden Geradten mit U-Zwischenrinne 150 mm

ZUBF37  Aufsteckleiste fur hintere Aufkantung bei 1-zeiliger freier Aufstellung, 30 mm, mit Endsticken
ZUBF55 Erganzungsstlck mit Lasche fir freistehende Aufstellung (Gber 4 m Lange)

Zubehor-Gerateaufstellung Zeile an der Wand

ZUBF33  Wandabschlussleiste, 50 mm, mit Endstlicken

ZUBF53 Erganzungsstlck mit Lasche zur Wandabschlussleiste 50 mm (iber 4 m Lange)
ZUBF56 Blende stirnseitig links zur Wandabschlussleiste 50 mm

ZUBF57 Blende stirnseitig rechts zur Wandabschlussleiste 50 mm

ZUBF34  Wandabschlussleiste, 300 mm, mit Endstticken

ZUBF54 Erganzungsstlck mit Lasche zur Wandabschlussleiste 300 mm (liber 4 m Lange)
ZUBF58 Blende stirnseitig links zur Wandabschlussleiste 300 mm

ZUBF59 Blende stirnseitig rechts zur Wandabschlussleiste 300 mm

Zubehor-Gerateaufstellung im Block/ doppelzeilig

ZUBFA3 Mittenabdeckung 50 mm, mit Endstiicken (nicht bei Druckgargeraten)

ZUB FA4 Erganzungsstiick mit Lasche zur Mittenabdeckung 50 mm (Gber 4 m Lange)

ZUBFAS Blende stirnseitig zu Mittenabdeckung 50 mm

ZUBF27 Mittenabdeckung 100 mm, mit Endstiicken

ZUBF51 Erganzungsstick mit Lasche zur Mittenabdeckung 100 mm (tiber 4 m Lange)

ZUBF29 Blende stirnseitig zu Mittenabdeckung 100 mm

ZUBF30 Blende stirnseitig zu Mittenabdeckung 100 mm mit je 1 Schuko- und CEE-Steckdose, vertieft eingebaut
ZUBD50  Mittenabdeckung 200 mm, mit Endstiicken

ZUBD51  Erganzungsstiick mit Lasche zur Mittenabdeckung 200 mm (iber 4 m Lénge)

ZUBD54  Blende stirnseitig zu Mittenabdeckung 200 mm

ZUBD55  Blende stirnseitig zu Mittenabdeckung 200 mm mit je 1 Schuko- und CEE-Steckdose, vertieft eingebaut
ZUBF28 Mittenabdeckung 300 mm, mit Endstticken

ZUBF52 Erganzungsstiick mit Lasche zur Mittenabdeckung 300 mm (Uber 4 m Lange)

ZUBF31 Blende stirnseitig zu Mittenabdeckung 300 mm

ZUBF32 Blende stirnseitig zu Mittenabdeckung 300 mm mit je 1 Schuko- und CEE-Steckdose, vertieft eingebaut
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GRUPPENZUBEHOR UND AUFSTELLARTEN

Allgemeines Zubehor

ZUBF50 vier héhenverstellbare CNS-FUiRBe

ZWMF50  vier EdelstahlfiiBe montiert

ZUB 850 vier KunststofffulZe fir Gerdtehthe 850 mm

ZUB P40  Sockelblende aus CNS bei FuBaufstellung

Hygiene-Oberplatte

Stecknaht fiir Hygiene-Oberplatte

ZUB559 Ersatzklingen fiir Schaber

ZUB560 Schaber

ZUB561 Reinigungsmittel fir Glaskeramik

ZUB859 Einschraubteile fiir Fuhthe 200 mm

Zubehor-Bausétze fiir Fliigeltiiren und Schubladen gegen Mehrpreis

Zubehoér Beschreibung des Bausatzes passend fiir folgende Gerite

ZUBFO1 1 Flugelttr

FEH 210, FEH 230, FGH 210

ZUB FO2 1 Paar Fligelttren FEH 410, FEH 430, FEH 500, FEH 510, FGH 410, FGH 500

ZUB FO3 1 Paar Fligelttren FEH 610, FEH 630, FEH 700, FEH 710, FGH 610

ZUB FO4 1 Flugeltir

FEW 250, FGW 250

ZUB FO5 1 Flugelttr

FEF 124, FEF 040

ZUB F0O6 1 Paar Fligelttren FEF 144, FEF 224

ZUBFO7 1 Paar Fligelttren FEB 430, FEB 432, FEG 420, FEG 425
ZUBF08 1 Paar Flugelttren FEB 630, FEB 632, FEG 620
ZUBFB5 1 Flugelttr FGB 430

ZUBFB3 1 Flugelttr FUA 030

ZUB FOO 1 Flugeltar

FUA 040, FEH 300, FEH 310, FEB 232, FEG 220

ZUB FO9 1 Flugeltar

FUA 050, FEW 400

ZUBF10 1 Paar Flugelttren FUA 060
ZUBF11 1 Paar Flugelttren FUAO70
ZUBF12 1 Paar Flugelttren FUA 080
ZUBFB4 1 Paar Flugelttren FUA 090
ZUBF13 1 Paar Flugeltiren FUA 100
ZUB S00 1Schublade FUA 040
ZUBS0O1 1 Schublade FUA 050
ZUB S02 1 Schublade FUA 060
ZUBSO3 1 Schublade FUA 070
ZUB S04 2 Schubladen FUA 080
ZUBFB6 2 Schubladen FUA 090
ZUB S05 2 Schubladen FUA 100

Hinweise zur Geriteaufstellung und Anschluss

Aufstellung auf:

* 150 mm hohe FuiBe, hthenverstellbar, + 25 mm (Standardaufstellung)
 bauseitiger Sockel 150 mm hoch (Fi3e abschrauben)

Aufstellarten:

e Zeile frei im Raum
o Zeile an der Wand

 Block/doppelzeilig
Aufstellung mit Gruppenzubehor, bei Blockaufstellung/doppelzeilig Gruppenbreite 1750,
1800, 1900 oder 2000 mm je nach Breite der Mittenabdeckung 50, 100, 200 oder 300 mm

« fahrbare Gerateausfiihrung (2 Bockrollen und 2 Lenkrollenje 125 mm, zentraler Feststeller, Schiebegriffe,
Medienleitung 1,6 m mit Schnittstellen, Zugentlastung usw.)

Anschluss:

¢ Elektrogerate zum Anschluss an 400 V 3 N AC 50/ 60 Hz
(Ausnahme: Frittenwanne FEF und Wasserbad FEW 150 zum Anschluss an 230 V 1 N AC 50/ 60 Hz so wie
Wasserbader FEW 250 und FEW 252 an 400 V 2 N AC 50/ 60 Hz)

» Gasgerate ohne Elektroanschluss (Ausnahme: Gasherde mit Elektro-Brat- und Backofen
an 400V 3 N AC 50/ 60 Hz; Gas-Kippbratpfannen mit motorischer Kippung und Gaskochkessel
an 230V 1 NAC 50/60 Hz)

« Niederdruckdampfgerdte mit Elektroanschluss an 230V 1 N AC 50/ 60 Hz
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UMSTELLUNG VON GASGERATEN AUF ANDERE GASARTEN UND DRUCKE -Llne_

Verfiigbare Diisensétze fiir verschiedene Gasarten und Driicke

Gerite ErdgasH,E ErdgasLL ErdgaslL Butan/Propan Butan/Propan 28 - 30 mbar Propan
20 mbar 20 mbar (DE) 25 mbar (NL) 50 mbar Propan 37 mbar (3+) 50 mbar (NL)

FGH 210 DSF 001 DSF 002 DSF003 DSF 004 DSF 005 DSF 006
FGH 410,413,415 DSF 007 DSF 008 DSF 009 DSFO010 DSFO11 DSF012
FGH417 DSFO013 DSF 014 DSF015 DSFO16 DSF017 DSF018
FGH 610,613,615 DSF 019 DSF 020 DSF021 DSF 022 DSF 023 DSF 024
FGH 617 DSF 031 DSF 032 DSF 033 DSF 034 DSF 035 DSF 036
FGH 500 DSF 037 DSF 038 DSF 039 DSF 040 DSF 041 DSF 042
FGC 260 DSF 049 DSF 050 DSF051 DSF 052 DSF053 DSF 054
FGC 460 DSF 055 DSF 056 DSF057 DSF 058 DSF 059 DSF 060
FLR 150 DSF 067 DSF 068 DSF 069 DSF 070 DSF 071 DSF 072
FLR 250 DSF 073 DSF 074 DSF 075 DSF 076 DSF 077 DSF 078
FLR 300 DSF 079 DSF 080 DSF 081 DSF 082 DSF 083 DSF 084
FLR 400 DSF 085 DSF 086 DSF 087 DSF 088 DSF 089 DSF 090
FLS 060 DSF 097 DSF 098 DSF 099 DSF 100 DSF 101 DSF 102
FLS 100 DSF 109 DSF 110 DSF 111 DSF 112 DSF 113 DSF 114
FLS 150 DSF 115 DSF 116 DSF 117 DSF 118 DSF 119 DSF 120
FGP 600, 610 DSA 614 DSA 615 DSA 616 DSA 617 DSA 618 DSA 619
FGP 900, 9210 DSA 608 DSA 609 DSA 610 DSA 611 DSA 612 DSA 613
FGB 430 DSA 331 DSA 332 DSA 333 DSA 334 DSA 335 DSA 336
FGS 060 DSA 467 DSA 468 DSA 469 DSA 470 DSA471 DSA 472
FGS 100 DSA 479 DSA 480 DSA 481 DSA 482 DSA 483 DSA 484
FGS 150 DSA 485 DSA 486 DSA 487 DSA 488 DSA 489 DSA 490
FGR 150 DSA 437 DSA 438 DSA 439 DSA 440 DSA 441 DSA 442
FGR 250 DSA 620 DSA621 DSA 622 DSA 623 DSA 624 DSA 625
FGF 130 DSF 120 DSF 121 DSF 123 DSF 124 DSF 125
FGF 230 DSF 126 DSF 127 DSF 129 DSF 130 DSF 131
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